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Pregdo ELETRONICO N° 01/2019

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23746.001834/2018-87

A UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DA BAHIA — UFSB, CNPJ: 18.560.547/0001-07, torna
publico que, por intermédio de seu pregoeiro, designado pela Portaria n® 69/2019, de 16 de abril de
2019, e sua equipe de apoio, promovera licitagio na modalidade PREGAO ELETRONICO, do tipo
MENOR PRECO por GRUPO, com a finalidade selecionar a melhor proposta para o seu objeto,
definido logo abaixo, observando os preceitos de direito publico e, em especial nos termos da Lei n°
10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 5.450, de 31 de maio de 2005, da Instrucdo
Normativa n® 02/2010/SLTI/MPOG, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da
Lei n® 11.488, de 15 de junho de 2007, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-
se, subsidiariamente, a Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, e as exigéncias estabelecidas neste
Edital.

1-DO OBJETO E VALOR ESTIMADO

1. Disposicdes relativas ao Objeto e Valor Estimado.

1.1. Descricdo do objeto: Constitui objeto do presente instrumento a concessdo administrativa de
uso de espaco fisico para exploracdo comercial de servigos de cantina, dentro do Campus da
UFSB na cidade de Porto Seguro — BA, do tipo MENOR PRECO por Grupo, conforme
especificacOes detalhadas no edital e seus anexos.

1.2. . A proposta mais vantajosa serd aquela que apresentar o MENOR VALOR TOTAL do
GRUPO, conforme tabela abaixo:

GRUPO | ITEM | DESCRICAO | UNIDADE | QUANT. VALOR VALOR
UNITARIO TOTAL
1 CARDAPIO Servico 1 R$ 148,00 R$ 148,00
MINIMO
1 2 VALOR FIXO Més 12 R$ 400,00 R$ 4.800,00
ALUGUEL
VALOR TOTAL DO GRUPO R$ 4.948,00
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1.2.1. A licitagdo sera realizada em um dnico grupo, contendo dois itens, sendo o item 1
formado pelo valor total dos 26 (vinte e seis) itens da tabela do cardapio (descritos no
Encarte B, anexo do Termo de Referéncia), e o item 2 formado pelo valor fixo de aluguel a
ser cobrado pela concessdo do espaco, ndo devendo, portanto, ser objeto de disputa.

1.2.1.1. O ITEM 1 SERA DISPUTADO, devendo o licitante oferecer proposta para
todos os 26 itens que o compde, langando ao final o somatdrio de todos eles. O valor
total estimado para o item 1 é de: 148,80 (Cento e quarenta e oito reais e oitenta
centavos).

1.2.1.2. O ITEM 2 NAO SERA DISPUTADO, nio sendo, portanto, objeto de lances,
sendo este o valor fixo mensal a ser cobrado para a concesséo do espago.

1.2.1.3. 0 VALOR TOTAL DO GRUPO SERA REFERENTE AO SOMATORIO
DOS DOIS ITENS.

1.2.2. A estimativa servira apenas de subsidio para que a licitante formule sua proposta, ndo
constituindo, entretanto, qualquer compromisso entre a licitante e a Universidade
Federal do Sul da Bahia.

2 - DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

2. Das disposices relativas dos Recursos Or¢amentarios.

2.1. A presente contratacdo ndo importa em dispéndio financeiro por parte da

Administracdo Publica.

3— DA PARTICIPACAO NO PREGAO

3. Disposicoes relativas as CondicOes de Participacao.

3.1. Poderdo participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o
objeto desta licitacdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3, de
2018.

3.1.1. Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema

3.1.2. A participacdo é exclusiva a microempresas e empresas de pequeno porte, nos
termos do art. 48 da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006.

3.2. N&o poderéo participar desta licitacdo os interessados:
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3.2.1. Proibidos de participar de licitacdes e celebrar contratos administrativos, na forma da
legislacdo vigente;

3.2.2. Que ndo atendam as condicOes deste Edital e seu(s) anexo(s);

3.2.3. Estrangeiros que ndo tenham representacao legal no Brasil com poderes expressos para
receber citagdo e responder administrativa ou judicialmente;

3.2.4. Que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666, de 1993,;

3.2.5. Que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo de
dissolucdo ou liguidacéo;

3.2.6. Entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

3.2.7. OrganizacOes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condicéo
(Acordao n° 746/2014-TCU-Plenério);

3.2.8. Instituicdes sem fins lucrativos (paragrafo unico do art. 12 da Instrucéo
Normativa/SEGES n° 05/2017).

3.2.8.1. E admissivel a participacdo de organizacdes sociais, qualificadas na forma dos
arts. 5% a 7° da Lei 9.637/1998, desde que os servicos objeto desta licitacdo se insiram entre
as atividades previstas no contrato de gestdo firmado entre o Poder Publico e a organizacao
social (Acorddo n° 1.406/2017- TCU-Plenario), mediante apresentacdo do Contrato de
Gestao e dos respectivos atos constitutivos.

3.2.8.2. sociedades cooperativas, considerando a vedacdo contida no art. 10 da Instrucao
Normativa SEGES/MP n° 5, de 2017.

3.3. Nos termos do art. 5° do Decreto n°® 9.507, de 2018, € vedada a contratacdo de pessoa
juridica na qual haja administrador ou s6cio com poder de direcao, familiar de:

a) Detentor de cargo em comissdo ou funcdo de confianca que atue na area responsavel pela
demanda ou contratacéo; ou

b) De autoridade hierarquicamente superior no ambito do 6rgao contratante.

3.3.1. Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cdnjuge, 0 companheiro ou
o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou afinidade, até o terceiro grau
(Sumula Vinculante/STF n° 13, art. 5°, inciso V, da Lei n°® 12.813, de 16 de maio de 2013 e
art. 2°, inciso 11, do Decreto n.° 7.203, de 04 de junho de 2010);

3.4. Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, € vedada, ainda, a utilizacdo, na
execucdo dos servigos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comissé@o ou fungédo de confianca neste 6rgdo contratante.
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3.5. Como condigdo para participagdo no Pregdo, o licitante assinalard “sim” ou “nao” em
campo proprio do sistema eletrdnico, relativo as seguintes declaracoes:

3.5.1. Que cumpre 0s requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de

2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49.
3.5.1.1. No item exclusivo para participacdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, a assinalacao do campo “ndo” impedira o prosseguimento no certame;

3.5.2. Que esta ciente e concorda com as condi¢Bes contidas no Edital e seus anexos, bem

como de que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no Edital;

3.5.3. Que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da

obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

3.5.4. Que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nao

emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos

termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituicéo;

3.5.5. Que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrugéo

Normativa SLTI/MP n° 2, de 16 de setembro de 2009.

3.5.6. Que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante

ou forgado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da

Constituicao Federal;

3.5.7. Que os servigos sdo prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva

de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia

Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacdo, conforme disposto no

art. 93 da Lei n®8.213, de 24 de julho de 1991.

3.6. A declaracéo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condicdo sujeitara o licitante as
san¢Oes previstas em lei e neste Edital.

4 — DO CREDENCIAMENTO

4. Disposicoes relativas ao credenciamento da licitante.

4.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participacao dos interessados na modalidade licitatoria Pregdo, em sua forma eletronica.
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4.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
WWwWw.comprasgovernamentais.gov.br, por meio de certificado digital conferido pela
Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

4.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou
de seu representante legal e a presuncao de sua capacidade técnica para realizacao das transagdes
inerentes a este Pregao.

4.4. E de responsabilidade exclusiva do licitante o uso adequado do sistema, cabendo-lhe zelar
por todas as transacOes efetuadas diretamente ou por seu representante.

4.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no SICAF
e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder,
imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorrecéo ou aqueles
se tornem desatualizados.

4.5.1. A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificacdo no
momento da habilitagdo

5_ DA IMPUGNACAO DO ATO CONVOCATORIO

5. Disposic0es relativas a Impugnacao do Ato Convocatério.

5.1. Qualquer pessoa poderd impugnar o presente edital, até 2 (dois) dias Uteis antes da data
fixada para a abertura da sessdo publica, conforme o artigo 18 do Dec. n® 5.450/2005, através
do e-mail do Setor de Licitagdes: licitacao.ufsb@gmail.com.

5.1.1. Cabera ao pregoeiro, auxiliado pelo setor responsavel pela elaboracdo do presente
edital, decidir sobre a impugnacdo no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas (Dec. n°
5.450/2005, art. 18, § 1°).

5.1.2. Acolhida a impugnacdo contra o ato convocatorio, sera definida e publicada nova data
para realizacdo do certame (Dec. n® 5.450/2005, art. 18, § 2°).

5.2. Os pedidos de esclarecimentos ou providéncias referentes ao processo licitatorio deverdo ser
enviados ao pregoeiro, até 3 (trés) dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da sessdo
publica, exclusivamente atraves do e-mail licitacao.ufsb@gmail.com, conforme disposto no art.
19 do Dec. n° 5.450/2005.

5.3. Quaisquer informacdes adicionais poderdo ser obtidas atraves do telefone (73) 3616-
2358.

5.4. Decaira do direito de impugnar os termos do presente edital a licitante que ndo apontar suas
falhas ou irregularidades, supostamente existentes, até o 2° (sequndo) dia util gue anteceder a
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data de realizacdo do pregdo. A comunicacdo intempestiva do suposto vicio ndo suspenderé o
curso do certame.

5.5. A impugnacdo feita tempestivamente pela licitante ndo a impedira de participar do processo
licitatorio, pelo menos até o transito em julgado da decisdo a ela pertinente.

6 — DO ENVIO DA PROPOSTA

6. Disposic0es relativas a Proposta de Precos.

6.1. Apos a divulgacdo do presente edital no Portal de Compras do Governo Federal, a licitante
deverd encaminhar a proposta com a descricdo do objeto ofertado e o preco e, se for o caso, o
respectivo anexo, até a data e hora marcadas para abertura da sessdo publica,
exclusivamente por meio do sistema eletrdnico, quando, entdo, serd automaticamente encerrada a
fase de recebimento de propostas. (Dec. n°® 5.450/2005, art. 21, caput)

6.1.1. O sistema eletrénico a que se refere o item anterior € provido pela SLTI-MPOG e pode
ser acessado através do Portal de Compras do Governo Federal.

6.2. Até a abertura da sessdo publica, a licitante podera retirar ou substituir a proposta
anteriormente encaminhada (Dec. n°® 5.450/2005, art. 21, § 4°).

6.3. No cadastramento e envio da proposta, a licitante devera observar obrigatoriamente o
seguinte:

I. A proposta devera ser apresentada em formulario préprio do sistema, devendo ser indicado
o valor unitario e total pelo lote Gnico, composto pelos 26 (vinte e seis) itens do objeto
ofertado, de acordo com o0s precos praticados no mercado, conforme estabelece o art. 43,
inciso 1V, da Lei n° 8.666/93, em algarismo e por extenso, expresso em moeda corrente
nacional (R$).

Il. Todos os valores, precos e custos utilizados terdo como expressdo monetaria a moeda
corrente nacional. (Lei n® 8.666/933, art. 5°, caput).

I11. O valor total da proposta corresponde ao somatdrio dos precos unitarios de cada item do
MODELO DE PROPOSTA (Anexo 1), contendo:

a) Descricdo detalhada do objeto, indicando as informagGes especificas e outros elementos que, de
forma inequivoca, os identifiquem;

b) Prazo de validade da proposta ndo_inferior a 90 (noventa) dias, contados da data de sua
apresentacdo em sessdo publica;
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c) A cotacdo de pregos, em moeda corrente nacional, expressos em algarismos e por extenso. Os
valores apresentados deverdo conter apenas 02 (duas) casas decimais, com valor exato
(sem dizima) e ndo poderdo apresentar valores “fracionados”, que dificultem a cobranga
dos produtos, ou seja, valores como, por exemplo: R$ 1,67 ou R$ 1,63. S0 sera permitida a
oferta de produtos com precgos tendo como final 5 ou 0, como por exemplo: R$ 1,60; R$
1,65; R$ 1,70 e assim por diante.

IV. Verificagdo da conformidade de cada proposta com os requisitos do presente edital e com
0s precos correntes no mercado. (Lei n® 8.666/933, art. 43, 1V);

V. Qualquer elemento que possa identificar a licitante importara a desclassificacdo da
proposta, sem prejuizo das sang¢Ges previstas no presente edital e respectivos anexos;

V1. Descricdo detalhada de cada item do objeto do presente pregdo, de forma a constar sua
especificacdo completa, conforme Comunicado n°® 049443 da SLTI/MPOG,;

VI1. Descricdo de cada item do objeto, observando as exigéncias constantes do Termo de
Referéncia;

VI11. O preco ofertado do objeto do presente pregdo devera contemplar todos os insumos
necessarios a sua consecucao;

IX. Prazo de execucdo dos itens do objeto do presente pregdo informado pela licitante ndo
superior ao prazo determinado no Termo de Referéncia;

X. A apresentacdo da proposta implicard plena aceitacdo, por parte do proponente, das
condicdes estabelecidas no presente edital e respectivos anexos;

XI. A inobservancia do preenchimento correto das especificacbes de determinado item do
objeto licitado implicara a desclassificacdo da proposta em relacdo a este item;

XI1. Sera desclassificada a proposta que ndo atender as exigéncias do presente edital, for
omissa ou apresentar irregularidades insanaveis;

6.4. As propostas ficardo disponiveis no sistema eletronico.

6.5. Decorrido o prazo de validade da proposta, sem convocacdo para contratacdo, ficardo as
licitantes liberadas dos compromissos assumidos.

6.6. Durante a fase de encaminhamento de propostas, a licitante poderd incluir ou excluir
propostas.

DAs DECLARACOES

6.7. A licitante deverd apresentar em campo proprio do sistema, no momento da elaboracéo e
envio da proposta eletronica, as seguintes declaragdes:
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I. Declaracdo de inexisténcia de fato superveniente impeditivo de sua habilitacdo, em
cumprimento a exigéncia contida no § 2° do art. 32 da Lei n® 8.666/1993;

I1. Declaracdo de elaboragdo independente de proposta, consoante determinacdo contida na
IN n°® 02/2009-SLTI/MPQOG, conforme sugere o modelo constante no Anexo | da referida
instrucdo normativa,;

I11. Declaragdo de ciéncia e concordancia com todas as condi¢fes contidas no edital e
respectivos anexos;

IV. Declaracdo de que nado ultrapassou o limite de faturamento e cumpriu o0s requisitos
estabelecidos no art. 3° da LC 123/2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido
estabelecido nos art. 42° ao 49° da referida Lei Complementar (apenas para Microempresas
e Empresas de Pequeno Porte);

V. Declaracdo de que ndo emprega menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno,
perigoso ou insalubre, nem menores de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na
condicdo de aprendiz, a partir dos 14 (quatorze) anos. (Lei n°® 9.854/1999);

V1. Declaracdo de que ndo possui em cadeia produtiva empregados executando trabalho
degradante ou forgcado, observando o disposto nos incisos Il e 1V do art. 1° e no inciso 11l do
art. 5% da CF/1988.

6.8. A declaracdo falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitacdo e proposta sujeitara
a licitante as san¢6es previstas no Dec. n° 5.450/2005. (art. 21, § 3° deste decreto).

7 — DA SESSAO PUBLICA

7. Disposic0es relativas a Sessdo Puablica.

7.1. A abertura da sesséo publica deste pregdo, conduzida pelo pregoeiro, ocorrerd na data e na
hora indicadas no predmbulo deste edital, via sistema eletrénico provido pela SLTI-MPOG,
através do Portal de Compras do Governo Federal.

7.2. Durante a sessdo publica, a comunicacdo entre o pregoeiro e as licitantes ocorrerd
exclusivamente mediante troca de mensagens, em campo préprio do referido sistema eletrénico.

8 — DA DIVULGACAO DAS PROPOSTAS DE PRECOS

8. Disposic0es relativas as Propostas de Pregos.

8.1. A partir da data e hora mencionadas no presente edital, a sessdo publica na internet sera
aberta por comando do pregoeiro com a utilizacdo de sua chave de acesso e senha (Dec. n°
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5.450/2005, art. 22, caput), com a divulgacao das propostas de pre¢os recebidas e inicio da etapa
de lances.

9 - DA ACEITACAO DA PROPOSTA PARA A FASE DE LANCES

9. Disposicoes relativas a Aceitacdo da Proposta para a Fase Lances.

9.1. O pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando aquelas que nao estejam
em conformidade com os requisitos estabelecidos no presente edital e respectivos anexos (Dec.
n° 5.450/2005, art. 22, § 2°), sobretudo em relacéo a execucdo do objeto deste pregao.

9.2. E de preenchimento obrigatorio o campo “descriio detalhada do objeto ofertado”; a
inobservancia desta obrigacdo implicara a desclassificagdo do item da proposta.

9.3. Também serdo desclassificadas as propostas que forem omissas ou que apresentem
irregularidades insanaveis.

9.4. A desclassificacdo de proposta serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes (Dec. n® 5.450/2005, art. 22, § 3°).

9.5. O sistema eletrdnico ordenard, automaticamente, as propostas classificadas pelo pregoeiro,
sendo que somente estas participardo da fase de lance. (Dec. n® 5.450/2005, art. 23).

9.6. As propostas que atenderem a todas as exigéncias do edital e respectivos anexos serdo
classificadas para a etapa de oferta de lances.

10 - DA FORMULACAO DOS LANCES

10. Disposic0es relativas a Formulacdo de Lances.

10.1. Classificadas as propostas, 0 pregoeiro dara inicio a fase competitiva, quando entdo as
licitantes poderdo encaminhar lances exclusivamente por meio do sistema eletrénico (Dec. n°
5.450/2005, art. 24, caput). A licitante sera imediatamente informada do recebimento dos seus
lances, ou seja, do horario e valor consignados no registro de cada lance (Dec. n° 5.450/2005, art.
24,8 1°).

10.2. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observados o horario fixado para abertura
da sesséo e as regras estabelecidas no presente edital.

10.2.1. Os lances apresentados e levados em consideracdo para efeito de julgamento serdo de
exclusiva e total responsabilidade dos licitantes, ndo lhes cabendo o direito de pleitear
qualquer alteracao.

10.2.2. Durante a fase de lances, o pregoeiro podera excluir justificadamente lances cujos
valores sejam manifestamente inexequiveis.
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10.3. A licitante somente poderéa oferecer lance inferior ao dltimo por ele ofertado e registrado
pelo sistema eletronico (Dec. n® 5.450/2005, art. 24, § 3°).

10.4. N&o seréo aceitos 2 (dois) ou mais lances iguais, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado primeiro (Dec. n°® 5.450/2005, art. 24, § 4°).

10.5. Durante a sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor
lance registrado, vedada a identificagéo da licitante (Dec. n® 5.450/2005, art. 24, § 5°).

10.6. No caso de desconexdo do pregoeiro, no decorrer da etapa de lances, se 0 sistema
eletrébnico permanecer acessivel aos licitantes, os lances continuardo sendo recebidos, sem
prejuizo dos atos realizados. (Dec. n° 5.450/2005, art. 24, § 10).

10.6.1. O pregoeiro, quando possivel, dara continuidade a sua atuacdo no certame, sem
prejuizo dos atos realizados.

10.6.2. Quando a desconexdo do preqgoeiro persistir_por_tempo superior _a 10 (dez)
minutos, a sessdo do pregdo na forma eletrénica sera suspensa e reiniciada somente apos
comunicagdo aos participantes, no endereco eletronico utilizado para divulgagdo (Dec. n°
5.450/2005, art. 24, § 11).

10.7. A etapa de lances da sessdo publica sera encerrada por decisdo do pregoeiro (Dec. n°
5.450/2005, art. 24, § 6°). O sistema eletronico encaminhard AVISO de fechamento iminente dos
lances, ap6s 0 que transcorrerd periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente
determinado, findo o qual sera automaticamente encerrada a recepcdo de lances (Dec. n°
5.450/2005, art. 24, § 7°).

10.8. Encerrada a etapa de lances, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro
lugar quanto a compatibilidade do preco em relacdo ao estimado para contratacdo e verificara a
habilitacdo da licitante conforme disposi¢cdes do presente edital (Dec. n® 5.450/2005, art. 25,
caput).

10.8.1. ApGs o encerramento da etapa competitiva, os licitantes poderdo reduzir seus precos
ao valor da proposta da licitante mais bem classificado (Dec. n® 7.892/2013, art. 10, caput). A
apresentacdo destas novas propostas ndo prejudicara o resultado do certame em relacdo a
licitante mais bem classificado (Dec. n°® 7.892/2013, art. 10, Paréagrafo unico).

10.8.2. Ap6s o encerramento da etapa de lances da sessdo publica, o pregoeiro podera
encaminhar, pelo sistema eletronico, contraproposta a licitante que tenha apresentado lance
mais vantajoso, para que seja obtida melhor proposta, observado o critério de julgamento, ndo
se admitindo negociar condicdes diferentes daquelas previstas no presente edital e respectivos
anexos (Dec. n° 7.892/2013, art. 24, § 8°).
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10.8.3. A negociagdo serd realizada por meio do sistema eletronico, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes (Dec. n® 5.450/2005, art. 24, § 9°).

11 - DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS DE PRECOS

11. Disposic0es relativas ao Julgamento das Propostas de Precos.

11.1. Apobs o encerramento da etapa de lances, o pregoeiro efetuara o julgamento da proposta de
MENOR VALOR e podera encaminhar pelo sistema eletrdnico contrapropostas, diretamente ao
licitante que tenha apresentado o lance mais vantajoso, para que seja obtida melhor proposta,
observado o critério de julgamento, ndo se admitindo negociar condicGes diferentes daquelas
previstas no edital.

11.2. O julgamento da proposta serd pelo MENOR PRECO DO GRUPO.

11.3. Nas propostas a serem enviadas, deverdo constar os valores discriminados por item, além
de informado o valor global, e também:

11.3.1. Nao poderao apresentar valores “fracionados”, que dificultem a cobranca dos
produtos, ou seja, valores como, por exemplo: R$ 1,67 ou R$ 1,63. SO sera permitida a
oferta de produtos com precos tendo como final 5 ou 0, como por exemplo: R$ 1,60; R$
1,65; R$ 1,70 e assim por diante.

11.3.2. Razdo social do licitante, CNPJ, endereco completo, telefone, fax e enderego
eletronico (e-mail), este Gltimo se houver, para contato, bem como nome do proponente ou
seu representante legal, CPF, RG e cargo na empresa.

11.3.3. Conter prazo de validade, ndo inferior a 90 (noventa) dias corridos, a contar da data de
sua apresentacéo;

11.3.4. Descricdo detalhada dos produtos ofertados conforme o MODELO DE PROPOSTA
(Anexo I1) onde deverdo constar 0s precos unitarios de cada um dos itens que a compde,
sendo observado os valores maximos admissiveis de cada item conforme Encarte B do
Termo de Referéncia, devendo ainda constar o VALOR GLOBAL da proposta ajustada ao
lance vencedor.

11.3.5. A apresentagdo da Planilha de formacdo de precgos, conforme o MODELO DE
PROPOSTA (Anexo Il), completamente preenchida, é obrigatéria sob pena de
desclassificacéo.

11.3.6. Os valores apresentados deverdo conter apenas 02 (duas) casas decimais, com valor
exato (sem dizima).
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11.3.7. A cotagdo de precos, devera ser em moeda corrente nacional, expressos em algarismos
e por extenso.

11.3.8. Declaracédo expressa informando que os precos da proposta incluem todos os custos e
despesas, tais como: custos diretos e indiretos, tributos incidentes, taxa de administracgéo,
materiais, servicos, encargos sociais, trabalhistas, seguros, embalagens, frete, lucro e outros
necessarios ao cumprimento integral do objeto deste Edital e seus Anexos;

11.3.9. Oferta firme e precisa, sem alternativas de precos ou de marcas ou qualquer outra
condicdo que induza o julgamento a ter mais de um resultado;

11.3.10. Devera conter quaisquer tributos, custos e despesas, diretos ou indiretos se omitidos
na proposta ou incorretamente cotados, serdo considerados como inclusos nos pregos, néo
sendo considerados pleitos de acréscimos, a esse ou a qualquer titulo, devendo os respectivos
bens serem fornecidos & UFSB sem 0nus adicionais.

11.4. Encerrada a etapa de lances, o Pregoeiro examinard a proposta classificada em primeiro
lugar quanto a compatibilidade do preco em relacdo ao estimado para contratacdo e verificara a
habilitacdo do licitante conforme disposicdes do edital.

11.5. Se a proposta ndo for aceitavel ou se o licitante ndo atender as exigéncias habilitatorias, o
pregoeiro examinara a proposta subsequente e, assim sucessivamente, na ordem de classificacao,
até a apuracdo de uma proposta que atenda ao edital.

11.6. Constatado o atendimento as exigéncias fixadas no Edital, o licitante sera declarado
vencedor.

11.7. Serdo desclassificadas as propostas que ndo atenderem as exigéncias do presente Edital e
seus Anexos, caso seja omissa ou apresente irregularidades ou defeitos capazes de dificultar o
julgamento e que:

11.7.1. Contenha vicios ou ilegalidades;

11.7.2. Nao apresente as especificacdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

11.7.3. Apresente precos finais para cada item superiores aos valores maximos estabelecidos,
conforme Planilha constante do Encarte B do Termo de Referéncia, Anexo | deste Edital,

11.7.4. Apresentar pregos que sejam manifestamente inexequiveis;
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11.7.5. Apresente preco baseado em outras propostas, inclusive com o oferecimento de
reducdo sobre a de menor valor, que ndo seja na disputa de lances ofertados via sistema
eletrdnico, na fase propria;

11.7.6. Apresente qualquer oferta de vantagem néo prevista neste Edital, bem como preco ou
vantagem baseada nas ofertas dos demais licitantes;

11.7.7. Nao vier a comprovar sua exequibilidade, em especial em relacéo aos pre¢os unitarios
e global.

11.7.7.1. Consideram-se ~ pregos  manifestamente  inexequiveis  aqueles  que,
comprovadamente, forem insuficientes para a cobertura dos custos decorrentes da
contratacdo pretendida.

11.8. A apresentacdo da proposta implicard a plena aceitacdo, por parte do licitante, das
condicdes estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

11.9. Ndo serdo admitidas retificacbes ou alteragdes nas condigdes estabelecidas, uma vez

recebidas as propostas, exceto no caso de nova disputa por meio de lances inseridos no sistema
eletronico, conforme previsto no Edital.

12 - DA HABILITACAO

12. Disposic0es relativas a Habilitag&o.
12.1. Como condicdo prévia ao exame da documentacdo de habitacdo do licitante detentor da
proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificard o eventual descumprimento das
condicbes de participacdo, especialmente quanto a existéncia de sancdo que impeca a
participagdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

12.1.1. SICAF;

12.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS, mantido pela
Controladoria- Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

12.1.3. Cadastro Nacional de Condenacbes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,
mantido pelo Conselho Nacional de Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

12.1.4. Lista de |Inidéneos e o Cadastro Integrado de CondenacBes por llicitos
Administrativos - CADICON, mantidas, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU;

12.1.5. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
socio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que preveé, dentre as
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sancOes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a
proibicdo de contratar com o Poder Pablico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da
qual seja s6cio majoritario.

12.1.5.1. Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das
empresas apontadas no Relatorio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

12.1.5.1.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societérios, linhas
de fornecimento similares, dentre outros.

12.1.5.1.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a sua
desclassificacao.

12.1.6. Constatada a existéncia de sancdo, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por
falta de condicéo de participacéo.

12.1.7. No caso de inabilitacdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia
do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006, seguindo-se
a disciplina antes estabelecida para aceitacdo da proposta subsequente.

12.2. N&o ocorrendo inabilitacdo, o Pregoeiro consultara o Sistema de Cadastro Unificado de
Fornecedores — SICAF, em relacdo a habilitacdo juridica, a regularidade fiscal, a qualificacao
econdmica financeira e habilitacdo técnica, conforme o disposto nos arts.10, 11, 12, 13, 14, 15 ¢
16 da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

12.2.1. O interessado, para efeitos de habilitacdo prevista na Instrucdo Normativa SEGES/MP
n° 03, de 2018 mediante utilizacdo do sistema, deverd atender as condices exigidas no
cadastramento no SICAF até o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das
propostas;

12.3. Também poderdo ser consultados os sitios oficiais emissores de certidGes, especialmente
quando o licitante esteja com alguma documentacédo vencida junto ao SICAF.

12.4. Caso o Pregoeiro ndo logre éxito em obter a certiddo correspondente por meio do sitio
oficial, ou na hip6tese de ela se encontrar vencida no referido sistema, o licitante serd convocado
a encaminhar, no prazo de 02 (duas) horas, documento valido que comprove o atendimento das
exigéncias deste Edital, sob pena de inabilitacéo.



SERVICO PUBLICO FEDERAL
~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

12.4.1. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentacédo
de habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo, nos termos do art. 43, 8 1° da LC n° 123, de
2006.

12.5. Os licitantes que nao estiverem cadastrados no Sistema de Cadastro Unificado de
Fornecedores — SICAF além do nivel de credenciamento exigido pela Instrucdo Normativa
SEGES/MP n° 3, de 2018, deverdo apresentar a seguinte documentacdo relativa a Habilitacdo
Juridica e & Regularidade Fiscal e Trabalhista, bem como a Qualificacdo Econémico-Financeira,
nas condicdes descritas adiante.

12.5.1. Relativos a Habilitacao Juridica:

12.5.1.1. No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

12.5.1.2. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
comprobatério de seus administradores;

12.5.1.3. No caso de sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil das
Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacdo dos seus
administradores;

12.5.1.4. Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da
Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada
a verificacdo da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

12.5.1.5. Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de
que trata o art. 107 da Lei n®5.764, de 1971;

12.5.1.6. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto
de autorizacao;

12.5.1.7. No caso de exercicio de atividade que assim o0 exija: ato de registro ou
autorizacdo para funcionamento expedido pelo 6rgédo competente.

12.5.2. Reqularidade Fiscal e Trabalhista:
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12.5.2.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso;

12.5.2.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacédo
de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e
pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos
tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive
aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de
02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda
Nacional.

12.5.2.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢o (FGTS);

12.5.2.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos
termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei
5.452, de 1° de maio de 1943,;

12.5.2.5. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual, relativo ao domicilio ou
sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual,

12.5.2.6. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do licitante;

12.5.2.7. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao
objeto licitatorio, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacao de declaragédo da
Fazenda Estadual do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra equivalente, na forma da
lei;

12.5.2.8. Caso o licitante detentor do menor preco seja qualificado como Microempresa ou
Empresa de Pequeno Porte devera apresentar toda a documentacéo exigida para efeito de
comprovacao de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricdo, sob pena
de inabilitacdo.

12.5.2.9. Havendo restricdo na comprovacdo da regularidade fiscal, em caso de
Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, serd assegurado o prazo de 05 (cinco) dias
Gteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o proponente for declarado
vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da administracdo publica,
quando requerida pelo licitante e mediante justificativa, para a regularizacdo da
documentacdo, pagamento ou parcelamento do débito e emissdo de eventuais certiddes
negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa (LC n° 123/2006, art. 43, 8 1°).

12.5.2.10. Para as Microempresas — ME e Empresas de Pequeno Porte — EPP que ndo
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regularizarem a documentagdo no prazo previsto no subitem anterior, implicara decadéncia
do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancbes previstas no art. 87 da Lei n°
8.666/1993, sendo facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes, na
ordem de classificacdo, para a assinatura da Ata de Registro de Precos — ARP e/ou
Contrato, ou revogar a licitagéo (LC n° 123/2006, art. 43 § 2°).

12.5.3. Relativos a Qualificacdo Técnica:

12.5.3.1. A Licitante vencedora devera apresentar, na etapa de habilitacdo, uma declaracdo
(ou atestado) de capacidade técnica, ou mais, expedido (s) por pessoa juridica de direito
publico ou privado, comprovando aptiddo para desempenho de atividade pertinente e
compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da licitagéo.

12.5.4. Reqularidade Econdmico Financeira:

12.5.4.1. Certiddo negativa de faléncia ou recuperacao judicial, ou liquidacdo judicial, ou
de execucdo patrimonial, conforme o caso, expedida pelo distribuidor da sede do licitante,
ou de seu domicilio, dentro do prazo de validade previsto na prdpria certiddo, ou, na
omissdo desta, expedida a menos de 60 (sessenta) dias contados da data da sua
apresentacao;

12.5.4.2. Balanco patrimonial e demonstragdes contdbeis do Ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacdo financeira da
empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balancos provisorios, podendo ser
atualizados por indices oficiais quando encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data de
apresentacdo da proposta;

12.5.4.2.1. No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a
apresentacdo de balanco patrimonial e demonstracdes contabeis referentes ao periodo de
existéncia da sociedade.

12.5.4.2.2. O balango patrimonial devera estar assinado por contador ou por outro
profissional equivalente, devidamente registrado no Conselho Regional de
Contabilidade;

12.5.4.3. A boa situagdo financeira do licitante sera avaliada pelos indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), maiores que 1 (um),
resultantes da aplicacdo das formulas abaixo, com os valores extraidos de seu balango
patrimonial ou apurados mediante consulta online, no caso de empresas inscritas no
SICAF:
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LG = Ativo Circulante + Realizdvel a Longo Prazo

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

SG = Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

LC = Ativo Circulante

Passivo Circulante

12.5.5. Durante a fase de habilitacdo, e somente apos solicitacdo do pregoeiro, a licitante
vencedora que apresentar indices econdémicos iguais ou inferiores a 1 (um) em qualquer dos
indices de Liquidez Geral, Solvéncia Geral e Liquidez Corrente devera comprovar que
possui (capital minimo ou patrimonio liquido) equivalente a 10 % (dez por cento) do valor
total estimado da contratacdo daqueles itens que ela ira fornecer.

12.6. Ndo serdo aceitos documentos com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

12.7. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal ndo impede que a licitante
qualificada como Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte seja declarada vencedora, uma
vez que atenda a todas as demais exigéncias do Edital.

12.8. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o
Pregoeiro suspendera a sessio, informando no “chat” a nova data e horario para a
continuidade da mesma.

12.9. Serdo inabilitadas as empresas que ndo atenderem aos requisitos de habilitacdo, seja por
ndo apresentar quaisquer dos documentos exigidos, seja por apresenta-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

12.10. Poderdo ser inabilitadas as empresas que ndo apresentarem as declaracoes exigidas
nos anexos deste edital.

12.11. A declaragdo do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a fase de
habilitacéo.
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12.12. No julgamento da habilitagdo, o pregoeiro e equipe de apoio podera sanar erros ou falhas
que ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho
fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins
de habilitacéo;

13 - DA REABERTURA DA SESSAO PuBLICA

13. Disposic0es relativas a Reabertura da Sessdo Publica.
13.1. A sessao publica podera ser reaberta:

13.1.1. Nas hipéteses de provimento de recurso que leve a anulacdo de atos anteriores a
realizacdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a propria sessdo publica,
situacdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

13.1.2. Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou quando o licitante
declarado vencedor ndo assinar a Ata de Registro de Precos ou ndo comprovar a regularizagao
fiscal, nos termos do art. 43, 81° da LC n°® 123/2006. Nessas hipéteses, serdo adotados 0s
procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

13.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sessdo
reaberta.

13.3. A convocagédo se dara por meio do sistema eletronico (“chat”) ou e-mail, de acordo com a
fase do procedimento licitatorio.

13.4. A convocacao feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no SICAF, sendo
responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

14 - DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

14. Das disposicdes relativas aos Recursos Administrativos.

14.1. Declarado o vencedor, e depois de decorrida a fase de regularizacdo fiscal, nos casos em
que o licitante vencedor seja Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte ou Cooperativa
enquadrada no artigo 34 da Lei n® 11.488, de 2007, qualquer licitante poderd, durante a sessao
publica, de forma imediata e motivada, em campo préprio do sistema, manifestar sua intencao
de recorrer.

14.1.1. O Pregoeiro assegurara tempo minimo de 30 (trinta) minutos para que o licitante
manifeste motivadamente sua intencdo de recorrer.
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14.1.2. Havendo quem se manifeste, caberd ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso,
fundamentadamente.

14.1.3. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas verificara as
condicdes de admissibilidade do recurso.

14.1.4. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencao de recorrer importara
a decadéncia desse direito.

14.2. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o0 prazo de trés dias para
apresentar as razoes, pelo sistema eletronico, ou por e-mail por meio do endereco eletrénico
licitacao.ufsh@gmail.com, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo,
apresentarem contrarraz6es também pelo sistema eletrdnico, em outros trés dias, que comecarao
a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos
indispensaveis a defesa de seus interesses.

14.3. A decisdo do pregoeiro serd sempre motivada e, quando mantiver sua decisdo, sera
submetida a apreciacdo da autoridade responsavel pela licitagéo.

14.4. O acolhimento do recurso implicara tdo somente a invalidacdo dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

14.5. Néo serdo conhecidos 0s recursos interpostos ap0os 0s respectivos prazos legais.

14.6. Os autos do processo permanecerdo, com vista franqueada aos interessados, na
Universidade Federal do Sul da Bahia, situada na BR 415, km 39, s/n, Rua Itabuna, Bairro
Ferradas, CEP: 45613-204, Itabuna/BA, nas dependéncias da Coordenacdo de compras e
patriménio, setor vinculado a Diretoria Administrativa — DIRAD.

15- DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO

15. Disposicoes relativas a Homologagéo.
15.1. O objeto desta licitacdo sera adjudicado a licitante classificada em primeiro lugar.

15.2. Ap6s a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente, designada pelo dirigente maximo da Universidade Federal do Sul da Bahia,
homologara o procedimento licitatdrio.
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16 - DO TERMO DE CONTRATO

16. Disposic0es relativas ao Termo de Contrato.

16.1. Ap6s a homologacéo, o adjudicatario tera o prazo de até 10 (dez) dias Uteis, contados a
partir da data de sua convocacdo, para assinar o Termo de Contrato, cuja vigéncia sera de 12
(doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse da contratante até o limite de 60 (sessenta)
meses, conforme disciplinado no contrato.

16.2. Previamente a contratagdo, a Administragdo realizard consulta “on line” ao SICAF, bem
como ao Cadastro Informativo de Créditos ndo Quitados — CADIN, cujos resultados seréo
anexados aos autos do processo.

16.2.1. Na hipdtese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera regularizar a
sua situacdo perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias, sob pena de aplicacdo das
penalidades previstas no edital e anexos.

16.2.2. O adjudicatario tera o prazo de 10 (dez) dias Uteis, contados a partir da data de sua
convocagao, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar o instrumento equivalente, conforme
0 caso, sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancles previstas neste
Edital.

16.2.3. Alternativamente a convocacdo para comparecer perante o0 6rgdo ou entidade para
assinatura do Termo de Contrato ou aceite do instrumento equivalente, a Administracao
podera encaminha-lo para assinatura ou aceite do adjudicatario, mediante correspondéncia
postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletrénico, para que seja assinado ou aceito no
prazo de 05 (cinco) dias, a contar da data de seu recebimento.

16.3. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitacdo justificada do adjudicatario e aceita pela Administracao.

16.4. Se o adjudicatario, no ato da assinatura do Termo de Contrato, ndo comprovar que mantém
as mesmas condicGes de habilitacdo, ou quando, injustificadamente, recusar-se a assinatura,
poderd ser convocado outro licitante, desde que respeitada a ordem de classificagdo, para, apos a
verificacdo da aceitabilidade da proposta, negociagdo e comprovados 0s requisitos de
habilitacdo, celebrar a contratacdo, sem prejuizo das sang¢Oes previstas neste Edital e das demais
cominacdes legais.
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17-DO REAJUSTE

17. As disposicdes relativas ao reajuste do valor contratual estdo estabelecidas no Termo de
Referéncia e Minuta do Contrato, anexos do presente edital.

18 - DA FISCALIZACAO

18. Os critérios da fiscalizacdo da sua execucdo constam do Termo de Referéncia anexo do
presente edital.

19 - DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E CONTRATADA

19. As obrigagfes da CONTRATANTE e CONTRATADA constam do Termo de Referéncia
anexo do presente edital.

20 — DAS SANCOES

20. As disposicdes relativas as san¢des constam do Termo de Referéncia anexo do presente Edital.

21 — DAS DISPOSICOES GERAIS

21. Disposicdes Gerais.

21.1. Facultar-se-4 ao pregoeiro ou a autoridade superior, em qualquer fase da licitacdo, a
promocdo de diligéncia ou a solicitacdo de documentos, a fim de esclarecer ou
complementar a instrucdo do processo.

21.2. Assegurar-se-a a UFSB, 6rgdo promotor deste pregdo, o direito de revoga-lo por razdes de
interesse publico decorrentes de fato superveniente, devidamente comprovadas, pertinentes e
suficientes para justificar a revogacao.

21.3. A UFSB devera anular este pregao, de oficio ou por provocacdo de terceiros, mediante
parecer escrito e devidamente fundamentado, quando constatados vicios de ilegalidade.

21.4. O pregoeiro e equipe de apoio poderdo prover o saneamento de falhas, de
complementacdo de insuficiéncias ou ainda de corregdes de carater formal no curso do
procedimento, desde que o licitante possa satisfazer as exigéncias dentro do prazo fixado no
instrumento convocatorio.

21.5. Os proponentes assumirdo todos os custos de preparacéo e apresentacao de suas propostas,



SERVICO PUBLICO FEDERAL
~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

independentemente da conducdo ou do resultado do processo licitatorio. A UFSB néo sera, em
nenhum caso, responsavel por esses custos.

21.6. Os proponentes responsabilizar-se-do pela fidelidade e legitimidade das informacdes e
documentos apresentados em qualquer fase do processo licitatorio.

21.7. ApGs apresentacdo da proposta, ndo caberd desisténcia, salvo por motivo justificado,
decorrente de fato superveniente, e aceito pelo pregoeiro.

21.8. Ocorrendo qualquer fato superveniente a data marcada para a abertura da sessdo do
presente pregdo, que impeca sua realizacdo, a sessdo serd automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo hordrio e local anteriormente estabelecido, desde
que ndo haja comunicacgdo do pregoeiro em contrario.

21.9. Na contagem dos prazos estabelecidos neste pregdo, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-
se-a 0 do vencimento. Os prazos somente iniciam e vencem em dias de expediente na UFSB.

21.10. As normas que disciplinam o presente pregdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados.

21.11. Os casos omissos, aplicar-se-d0 as disposicdes da legislacdo vigente e pertinente a
matéria.

22 - DAS PARTES INTEGRANTES

22. Constituem partes integrantes deste Edital todos os seus anexos, sendo, portanto, de
cumprimento obrigatorio.

22.1. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:
22.1.1. ANEXO | - Termo de Referéncia;
22.1.2. ANEXO Il — Modelo de Proposta;
22.1.3. ANEXO Il — Minuta de Contrato;
22.1.4. ANEXO IV - Fotos do Espaco e Equipamentos da Cantina.

Itabuna (BA), 26/08/20109.

FRANCISCO JOSE GOMES MESQUITA
Pro-Reitor de Planejamento e Administracdo Universidade Federal do Sul da Bahia
Portaria n°® 724, de 3 de Outubro de 2017.
DOU n° 191, de 4 de Outubro de 2017.
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PREGAO ELETRONICO N° 1/2019

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23746.001834/2018-87

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

1 -DoOBJETO E VALOR ESTIMADO

1. Disposig0es relativas ao Objeto e Valor Estimado.

1.1. Descricéo do objeto: Constitui objeto do presente instrumento a concessdo administrativa de
uso de espaco fisico para exploracdo comercial de servicos de cantina, dentro do Campus da
UFSB na cidade de Porto Seguro — BA, conforme condi¢fes, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste instrumento e seus anexos.

1.2. A proposta mais vantajosa sera aquela que apresentar o MENOR VALOR TOTAL do
GRUPO, conforme tabela abaixo:

GRUPO

ITEM | DESCRICAO | UNIDADE | QUANT. VALOR VALOR
UNITARIO TOTAL
1 CARDAPIO Servico 1 R$ 148,00 R$ 148,00
MINIMO
1 2 VALOR FIXO Més 12 R$ 400,00 R$ 4.800,00
ALUGUEL
VALOR TOTAL DO GRUPO R$ 4.948,00

1.2.1. A licitacdo sera realizada em um Unico grupo, contendo dois itens, sendo o item 1
formado pelo valor total dos 26 (vinte e seis) itens da tabela do cardapio (descritos no
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Encarte B, anexo do Termo de Referéncia), e o item 2 formado pelo valor fixo de aluguel a
ser cobrado pela concessédo do espaco, ndo devendo, portanto, ser objeto de disputa.

1.2.1.1. O ITEM 1 SERA DISPUTADO, devendo o licitante oferecer proposta para
todos os 26 itens que o compde, lancando ao final o somatdrio de todos eles. O valor
total estimado para o item 1 é de: 148,80 (Cento e quarenta e oito reais e oitenta
centavos).

1.2.1.2. O ITEM 2 NAO SERA DISPUTADO, nio sendo, portanto, objeto de lances,
sendo este o valor fixo mensal a ser cobrado para a concesséo do espago.

1.2.1.3. 0 VALOR TOTAL DO GRUPO SERA REFERENTE AO SOMATORIO
DOS DOIS ITENS.

1.3. Os itens elencados no Cardapio Minimo (Conforme tabela no Encarte B) sdo itens
minimos, de carater obrigatério, podendo ser substituidos eventualmente, desde que acordados
com a Contratante.
1.3.1. Outros itens alimentares poderdo ser oferecidos pela Contratada, a caréater
discricionério, de acordo com sua demanda de consumo e interesse.

1.4. As refeicbes (Refeicdo tipo Prato Feito e Buffet tipo Self-Service) deverdo ser
confeccionadas em ambiente externo a area da cantina, sob a responsabilidade da Contratada,
sendo apenas permitido a sua distribuicdo dentro do espaco disponibilizado.

1.4.1. Os lanches e outros tipos de alimentos poder&o ser produzidos na cantina.

1.5. A presente contratacdo ndo importa em dispéndio financeiro por parte da Administracdo
Publica. Os valores obtidos apds a disputa, para o item 1, serdo os valores disponibilizados aos
consumidores. No entanto, a titulo de custo pela concessdo, a CONTRATADA pagara um valor
mensal e mais despesas com energia elétrica.

1.5.1. O valor mensal que sera cobrado para a presente concessdo serd de R$ 400,00
(quatrocentos reais), para custeio de despesas de agua/esgoto e despesas administrativas com
vigilancia externa.

1.5.2. A CONTRATADA recolhera via GRU o valor mensal fixado, até o 10° (décimo) dia
atil do més subsequente a0 més de competéncia, contado a partir da data de assinatura do
contrato, entregando o comprovante autenticado do recolhimento ao fiscal do contrato para
conferéncia.
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1.5.2.1. O preenchimento da GRU devera ser feito de acordo com instruces fornecidas
pela CONTRATANTE.

1.5.2.2. Devera ser aplicado desconto proporcional aos dias em que o funcionamento for
prejudicado em decorréncia de recesso académico ou suspensdo parcial das atividades
desenvolvidas no campus, superiores a 10 (dez) dias, exclusivamente sobre o valor da
mensal da concessao.

DAs DESPESAS DE ENERGIA ELETRICA

1.6. A fatura de energia elétrica de toda a &rea do Campus de Porto Seguro é emitida a partir da
leitura de um medidor geral, feita pela companhia concessionaria de energia elétrica. No entanto,
a area que sera cedida dispde de um medidor individual de energia, instalado pela
CONTRATANTE, para medicdo do consumo mensal efetivo da cantina. Esta medicao sera feita
pela CONTRATANTE, que efetuara os calculos dos valores proporcionais, deduzido da fatura
geral do Campus.
1.6.1. A forma adotada pela CONTRATANTE para o célculo do valor de energia elétrica sera
da seguinte forma:
1.6.1.1. Conta de Energia Elétrica: Restitui¢do pela tarifa do Grupo “B” comercial da
concessionaria local (Coelba), com impostos, com as devidas bandeiras tarifarias quando
aplicavel, pela tarifa mais atual aplicada. Caso haja alteracdo na metodologia de cobranca
ou no valor dos impostos, serd feita a readequacdo dos valores na proporcdo adequada.
Seré objeto de restituicdo qualquer consumo reativo onde o Fator de Poténcia seja menor
que 0,92, indutivo ou capacitivo, conforme legislacdo em vigor. Energia consumida a
restituir: (Tarifa de Consumo Ativo ¢/ Impostos) X (Consumo Ativo) + (Tarifa de
Consumo Reativo Excedente ¢/ Impostos) X (Consumo Reativo Excedente).

1.6.1.1.1. Justificativa: Apesar da instituicdo ser tarifada pela tarifa do Grupo “A”,
horossazonal verde A4, fazer a compensacdo na tarifa mais correta, utilizando-se dos
mesmos critérios aplicados a instituicdo publica federal, tornaria a restituicdo mais cara
e complexa, necessitando estimar contratacdo de demanda, ultrapassagem, tarifas
diferenciadas por horério, entre outros aspectos técnicos e metodoldgicos. A tarifacéo
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pelo Grupo B simplificara a apuracdo do valor (uma tarifa para consumo ativo e uma
para consumo reativo, independentemente de horario e de demanda utilizada), e ja
embute no seu custo, em esséncia, 0 valor de demanda que seria aplicavel. A Unica
diferenciacdo aplicavel seria do custo do ICMS (8,64% mais caro ao cliente comercial
que ao cliente poder publico federal, conforme apuracdo em 7/05/2019), fato que deve
ser sanado pela emissdo de guia de recolhimento aplicavel a diferenca, no sitio da
Secretaria da Fazenda do Estado da Bahia. ICMS(a recolher)=(Energia consumida a
restituir)*8,64%.

1.6.2. A CONTRATADA devera efetuar o pagamento mensal do valor correspondente a
energia elétrica, por meio de pagamento via Guia de Recolhimento da Unido — GRU, a ser
preenchida de acordo com instrucdes fornecidas pela CONTRATANTE.

1.6.2.1. O valor mensal das despesas de energia serd pago pela CONTRATADA até o 5°
(quinto) dia util, ap6s o recebimento da notificacéo.

1.6.2.2. A copia do comprovante de deposito referente ao pagamento mensal devera ser
remetida ao Fiscal de Contrato, na mesma data em que for efetuada.

1.6.2.3. O atraso no cumprimento dessa obrigacdo acarretara paraa CONTRATADA multa
de 2% (dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de mora de
0,3% (trés décimos por cento) ao dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao
atraso.

2 —DAS JUSTIFICATIVAS

2. Disposicoes relativas as justificativas da contratacéo.

2.1. O Campus Sosigenes Costa, localizado na cidade de Porto Seguro - BA, funciona em trés
turnos, o que exige a permanéncia de servidores, alunos e terceirizados na Instituicdo durante o
dia e a noite. Diferentemente de outros 6rgaos situados em zonas urbanas, a maioria dessas
pessoas, mora em bairros distantes, ou até em outros municipios da regido, o que dificulta o
deslocamento diario até suas residéncias ou para outros pontos para fazerem as refeicoes.

2.2. Outro aspecto relevante para a objetivacdo da presente contratacdo € que nos arredores do
Campus ndo existem cantinas e nem restaurantes para atender a demanda institucional, estando
esse localizado a cerca de 10 quilébmetros do centro da cidade de Porto Seguro, inviabilizando a
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oferta de servicos de alimentacdo de qualidade com precos acessiveis para a comunidade nos
arredores.

2.3. A CONCESSAO visa aprimorar a rede de servicos presente no ambiente universitario,
propiciando ao publico interno e visitantes em geral da UFSB, a infraestrutura fundamental ao
perfeito desenvolvimento das atividades académicas e administrativas.

2.4. Por conseguinte, almejando o suprimento das necessidades béasicas da comunidade
académica, no quesito alimentacdo, o servi¢co foi planejado para o fornecimento de forma
ininterrupta, no periodo de funcionamento diério da Instituicdo, ou seja, das 8h as 22h, através da
implantacdo da CANTINA nas dependéncias do campus da UFSB.

JUSTIFICATIVA DO VALOR DA CONCESSAO

2.5. O local onde hoje funciona o Campus da UFSB em Porto Seguro era um centro de
convengdes do estado da Bahia. Ele foi doado para UFSB para ser implantado um campus
naquela regido. Nesse espaco ja existia uma estrutura com varios prédios, inclusive o espaco da
cantina. A universidade se adequou a area, mas o prédio da cantina ainda continua com 0 mesmo
espaco inicial, ou seja, estrutura com uma area total de 1.144,70m?, que fora projetada para
receber inlmeras pessoas para 0s eventos do antigo centro de convencdes.

2.6. Considerando as dimensdes do prédio da cantina, e a quantidade de frequentadores no local
ser bem inferior ao que o local foi projetado, a cobrancga de um valor de mercado do aluguel seria
desinteressante para os licitantes, pois o célculo que os avaliadores profissionais utilizam para
definir o preco do aluguel tem como base o valor por metro quadrado, 0 que encareceria 0
contrato de concessdo.

2.7. Nesse contexto, a Administracdo optou em cobrar apenas o valor dos custos de ocupacao,
visando aumentar o nimero de licitantes para obtencdo de precos da alimentacdo mais vantajosos
para a comunidade académica.

2.8. Justifica-se ainda o valor cobrado, pelo fato de que se trata de prestacdo de atividade de
apoio (servico de cantina), considerada necessaria ao desempenho da atividade do 6rgéo. Nesse
sentido, a Administracdo ndo pretende aferir lucro com a concessdo do espacgo fisico, mas
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viabilizar a prestacdo de um servigo por parte de terceira pessoa, visto que o destinatario ultimo
da prestacdo dos servicos é o proprio Poder Publico, que satisfaz suas necessidades pela
disposicao de servico prestado aos seus servidores, comunidade académica e demais pessoas
com que se relaciona.

2.9. O publico da universidade € composto de: discentes, docentes, técnicos e terceirizados e
visitantes. O objetivo da concessdo do espacgo da cantina do campus Sosigenes Costa é oferecer
servigcos de alimentacdo para toda a sua comunidade com o melhor custo/beneficio possivel.
Além disso, existe no Campus muitos alunos em situacao de vulnerabilidade econdmica, que séo
contemplados por politica de assistencialismo da universidade, através da concessao de auxilios
especificos para alimentacdo. Dessa forma, é imprescindivel a obtencdo do menor preco possivel
sobre os itens alimentares considerados basicos elencados no Termo de Referéncia. Tais itens ja
foram cotados a preco de mercado local e irdo para disputa com o objetivo do alcance de um
valor abaixo do mercado.

2.10. Ademais, ndo se pode olvidar o fato de que o Campus se encontra distante do centro da
cidade e os custos com o transporte dos alimentos refletird no aumento de despesas para a
empresa licitante, incidindo nos pregos dos produtos/servicos a serem oferecidos.

2.11. Considerando os motivos apresentados, a Administracdo optou em cobrar um preco fixo
para cobrir 0s custos de dgua/esgoto e despesas administrativas e energia elétrica por conta da
CONTRATADA.

3 —-DACLASSIFICACAO DOS SERVICOS

3. Disposicoes relativas da Classificagdo dos Servicos.

3.1. Os servicos a serem concedidos se enquadram como comuns, pois 0s padrbes de
desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos, por meio de especificacbes usuais
no mercado.

3.3. A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre 0s empregados da
CONTRATADA e a Administracdo, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize
pessoalidade e subordinacéo direta.

4 -DAAREA CEDIDA AO USO PARA ACONTRATADA

4. DisposicOes relativas a area cedida ao uso paraa CONTRATADA.

4.1. A éarea a ser cedida pela UFSB, localiza-se no Campus Sosigenes Costa, no seguinte
endereco: Rodovia Porto Seguro/Eunépolis, BR-367, km 10, CEP: 45810-000, na cidade de
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Porto Seguro — BA.
4.1.1. A cantina tem uma area total 1.144,70m2 (considerando sanitarios e varandas no
entorno do espaco), sendo de area util total: 908,37m?2 aproximadamente.

4.1.2. Caberd a CONTRATADA executar, as suas expensas, todos e quaisquer servicos
de adequacGes e complementares, como instalacGes diversas, necessarias a implantacéo e
adequado funcionamento da cantina e dos servicos oferecidos;

4.1.3. As adequacOes necessarias a exploracdo do ramo da atividade, objeto desta licitacéo,
bem como alteracBes nas condicdes fisicas da area a ser ocupada deverdo ser submetidas a
prévia aprovacdo da Diretoria de Infraestrutura — DINFRA/UFSB.

4.1.3.1. A CONTRATADA poderd realizar benfeitorias, mediante autorizacdo da
Administracdo do Campus Sosigenes Costa-UFSB, ficando incorporadas ao imével, sem
que assista a empresa o direito de indenizagdo sob qualquer titulo.

4.1.4. A CONTRATADA ndo podera desativar ou restringir a utilizacdo da area para outros
fins;

4.1.5. Ndo havera permissao para utilizacdo do espaco da cantina por/para outras empresas ou
instituicdes.

4.1.6. Durante a vigéncia da Concessdo de uso, a CONTRATADA ficaréd responsavel
pela limpeza, manutencéo, conservacao e fiscalizagcdo da area, comprometendo-se, salvo
autorizacdo em contrario, a entrega-la, dentro do prazo, nas mesmas condicGes em que
inicialmente se encontrava.

5 —-DAVISTORIA

5. Disposic0es relativas a Vistoria.

5.1. As empresas interessadas em participar da licitagdo poderdo proceder a vistoria do local
onde serdo executados os servicos por representante legal devidamente qualificado para esse fim



SERVICO PUBLICO FEDERAL
~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

na qual sera firmada a declaracdo, conforme modelo disponivel no Encarte D -Modelo de
Declaracéo de Vistoria ou Renuncia, em conformidade com o inciso Ill, do art. 30, da Lei n°®
8.666/1993, pois examinardo as areas e tomardo ciéncia das caracteristicas e peculiaridades dos
servigos, posto que, ndo serdo aceitas alegacOes posteriores quanto ao desconhecimento de
situagdes pré-existentes.

5.2. Todavia, ainda que ndo obrigatéria, ndo sendo feita essa vistoria, os licitantes nao
poderdo utilizar-se do argumento de néo té-la realizado, para justificar quaisquer falhas ou
omissdes em suas propostas, bem como eximir-se de responsabilidade que deste fato
decorra, durante a vigéncia do contrato.

5.3. Caso a licitante ndo realize a vistoria técnica, devera apresentar, em substituicdo ao atestado de
vistoria, declaracdo de renlncia, declarando que optou pela ndo realizacdo de vistoria assumindo
inteiramente a responsabilidade ou consequéncias por essa omissdo, mantendo as garantias que
vincularem a sua proposta ao presente processo licitatorio, conforme modelo presente no
Encarte D do Termo de Referéncia.

5.4. A licitante devera apresentar, na fase de Habilitagdo, Declaracdo de Vistoria ou Renlncia, conforme
modelo localizado Encarte D do Termo de Referéncia.

5.5. Estdo disponiveis no Anexo IV, fotos da area interna do imével e dos equipamentos
relacionados no Encarte G, que estardo a disposi¢do dos licitantes.

5.6. A vistoria devera ser previamente marcada e realizada em dias Gteis, das 09h00 as 11h00 e
das14h00 as 16h00, na Coordenacdo Administrativa do campus de Porto Seguros, pelo telefone
(73) 3288 - 8400, devendo ser efetivada até dois dias Uteis antes da data fixada para a sessdo
publica.

6 —DOSEQUIPAMENTOS E INSTALACOES

6. Disposig0es relativas aos equipamentos e instalacoes.

6.1. A CONTRATADA devera suprir todas as necessidades de equipamentos e utensilios
necessarios ao bom funcionamento da cantina, por suas custas, garantindo a seguranga alimentar.
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6.2. A area objeto da concessdo serd entregue 8 CONTRATADA nas condi¢Bes em que se
encontra, a qual dispde dos equipamentos e mobiliario, disponiveis para uso, listado no Encarte
G.
6.2.1. A responsabilidade da manutencdo dos equipamentos em uso, de propriedade da
CONTRATANTE, sera da CONTRATADA.

6.3. A CONTRATANTE seréa responsavel pela retirada de equipamentos que ndo estejam em
uso.

6.3.1. Os equipamentos e utensilios a serem utilizados na execucdo dos servicos deverdo estar em
perfeito estado de conservacdo e funcionamento e, ainda, possuir a Etiqueta Nacional de
Conservagdo de Energia —ENCE, classificacdo A ou a melhor possivel, nos termos das
Portarias do INMETRO, que aprovam os Requisitos de Avaliacdo da Conformidade — RAC
dos produtos e trata da etiquetagem compulsoria.

6.3.2. Os equipamentos e mobiliarios fornecidos e instalados pela CONTRATADA serdo retirados
por ocasido do encerramento do contrato, dentro do prazo solicitado pelo gestor do contrato.

6.3.2.1. A CONTRATADA devera identificar todos os equipamentos e mobiliarios de sua
propriedade.

6.3.2.2. A limpeza e manutengdo preventiva e corretiva de todos 0s equipamentos
operacionais serdo de responsabilidade da CONTRATADA.

6.3.2.3. Em caso de vicio/defeito em qualquer dos equipamentos, a CONTRATADA devera
restabelecer sua integridade e pleno funcionamento no prazo estipulado pelo fiscal,

6.3.2.4. Ndo sendo possivel o conserto dos equipamentos no prazo estipulado a
CONTRATADA deverd providenciar sua substituicdo por outra, com as mesmas
caracteristicas, em perfeitas condi¢fes de uso.

7 — DA EXECUCAO DOS SERVICOS

7. Disposicoes relativas a execucdo dos servigos.

7.1. O horério de funcionamento devera ser de segunda-feira a sexta-feira das 8 horas as 22
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horas, de forma ininterrupta, nos dias de expediente do Campus, podendo haver modificacédo
dos dias e horarios, mediante aprovacdo de ambas as partes.

711

Além de lanches, na cantina serdo oferecidas refeicdes, que serdo servidas nos horarios

das 11h 30min as 14h (almoco) e 18h:30min as 21h:00 (jantar);

7.1.1.1.

Os servigos de refeicdo a ser prestado serdo do tipo: self-service, sendo também previsto

0 servico a la carte (“prato feito”).

7.11.1.1.

7.11.1.2.

7.11.1.3.

7.1.1.14.

7.1.1.1.5.

7.1.1.1.6.

7.1.1.1.7.

7.1.1.1.8.

7.1.1.1.9.

As refeicdes do tipo a la carte serdo porcionados no buffet do self-service. Este
porcionamento sera feito e/ou controlado por funcionario da empresa CONTRATADA.
O porcionamento devera estar de acordo com as gramagens minimas estabelecidas no
item 11.3 e 11.4.

As refeicdes do tipo self-service devera seguir as especificagdes minimas descritas no
item 11.4.4.

O servico a ser prestado durante o almogo e a janta sera fornecido através de refeicdes
transportadas o0 que implica que toda a operacionalizagcdo e custos referentes ao
transporte seréo de responsabilidade da CONTRATADA.

A CONTRATANTE podera a qualquer tempo efetuar visitas, através do fiscal do
contrato e eventualmente pela nutricionista da instituicdo, na sede da contratada sem
prévio aviso.

As refeicbes devem ser produzidas pela CONTRATADA, em locais apropriados para
esta finalidade, de acordo com as normas da vigilancia sanitaria e que seja de sua
exploragdo. Apos serem produzidas, as refeicbes devem ser imediatamente transportadas
para as dependéncias da cantina da CONTRATANTE, em recipientes térmicos de sua
propriedade adequados ao tipo do alimento a ser transportado (Hotbox), através de
veiculo destinado exclusivamente a esse fim.

O transporte das refeicdes preparadas deve ser feito em veiculo dotado de certificado de
vistoria da Vigilancia Sanitaria, certificado de dedetizacdo/desratizacdo, além de ser
devidamente higienizado, como especificado no item 7.1.1.1.4.

O veiculo de transporte de alimentos deve possuir cobertura para protecdo da carga,
compartimentos térmicos, com prateleiras, correntes de protecéo e estrados. O transporte
do alimento deve ser realizado em condi¢fes de tempo e temperatura que impecam a
contaminagdo e o desenvolvimento de microrganismos patogénicos ao homem, para
iSs0, 0 transporte deve se dar em via de acesso que proporcione maior rapidez e que seja
a menos sinuosa possivel.

Os veiculos de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou
ndo, devem ser de material liso, resistente, impermeavel e atdxico, lavavel, aprovado
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pela autoridade sanitaria, de forma a garantir a integridade dos alimentos transportados,
devendo ser mantidos em perfeito estado de conservacao e higiene.

A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos. E proibido
transportar no compartimento destinado aos alimentos pessoas e substancias estranhas
que possam contamina-los ou corrompe-los. Em nenhuma circunstancia o veiculo
poderd transportar animais e nenhum alimento deve ser transportado em contato direto
com o piso do veiculo ou embalagens ou recipientes abertos.

O veiculo deve possuir dispositivos de seguranca que impecam o0 derrame em via
publica de alimentos e/ou residuos solidos e liquidos, durante o transporte. Os materiais
utilizados para protecao e fixacdo de cargas (estrados, cordas, plasticos e outros) nédo
devem constituir fonte de contaminacao ou dano para o produto, devendo 0s mesmos ser
desinfetados juntamente com o veiculo de transporte.

N&o é permitido o transporte concomitante, num mesmo compartimento de carga, de
alimentos preparados ou industrializados crus, semi-processados ou prontos para o
consumo com ingredientes, matérias-primas e embalagens alimenticias, se estes
representarem risco de contaminacao cruzada aqueles.

Os alimentos pereciveis devem ser transportados em veiculo fechado, dependendo da
natureza sob: refrigeracdo: ao redor de 4°, ndo ultrapassando 6°C; resfriamento: ao redor
de 6°C ndo ultrapassando 10° ou conforme especificacdo do fabricante expressa na
rotulagem; aquecimento: acima de 65°C; congelamento: ao redor de (-18°) e nunca
superior a (-15°C).

Os veiculos transportadores do alimento preparado devem ser higienizados diariamente,
devendo a unidade dispor de POP (Procedimento Operacional Padronizado) de
higienizacdo que descreva o método de higienizacdo dos veiculos e sua frequéncia de
realizacao.

7.1.1.1.14.1. A limpeza deve ser efetuada com agua potavel da rede publica ou tratada com

hipoclorito de sddio a 2,5% (na propor¢édo de 2 gotas/litro e permanecer em repouso por
30 minutos antes de ser utilizada) até remocao de todos os residuos. No caso de residuos
gordurosos devem ser utilizados detergentes neutros para a sua completa remocdo. A
desinfeccéo deve ser realizada apos a limpeza e pode ser efetuada de uma das seguintes
formas, segundo a necessidade:

a) Desinfeccdo em &gua quente: através do contato ou imersdo dos utensilios em agua
guente a uma temperatura ndo inferior a 80°C, durante 2 minutos no minimo.
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b) Desinfec¢do com vapor: através de mangueiras, a temperatura nao inferior a 96°C, e o
mais proximo da superficie de contato, durante 2 a 3 minutos.

c) Desinfeccdo com substancias quimicas. Estes produtos devem ser registrados no
Ministério da Saude e usados conforme instrucdes do fabricante, ndo deixando residuos e/ou
odores que possam ser transmitidos aos alimentos.

7.1.1.1.15. A CONTRATADA devera adotar medidas mensais, a fim de garantir a auséncia de
vetores e pragas urbanas no veiculo transportador do alimento. A CONTRATADA
devera apresentar o contrato do servico, certificado de garantia e ordem de servico com
0s produtos utilizados.

7.1.2. Durante a vigéncia do contrato, poderdo ser adotados outros tipos de servi¢o a depender
da demanda, no interesse da CONTRATADA, previamente autorizas pela
CONTRATANTE.

7.2. A CONTRATADA devera ofertar alimentacdo de qualidade em observancia ao artigo 8°

da Portaria Normativa da Secretaria de Gestdo de Pessoas e Rela¢bes do Trabalho no Servico
Publico de n® 7, de 26.10.2016 e na medida do possivel, observar as diretrizes do Guia
Alimentar para a Populacdo Brasileira e de outros instrumentos de educacdo alimentar e
nutricional, assegurando qualidade nas refei¢Oes fornecidas, e as seguintes recomendacdes:

| - Oferta variada e predominante de alimentos in natura e minimamente processados e suas
preparacdes culinarias que contemplem diferentes todos os grupos alimentares, como cereais,
leguminosas, raizes e tubérculos, verduras e legumes, frutas, castanhas e outras oleaginosas, leite e
derivados, carnes, ovos e pescados;

Il - Adocdo de medidas para reduzir a oferta de alimentos processados (alimentos em conserva,
compotas de frutas e frutas cristalizadas, carnes adicionadas de sal, dentre outros) e evitar a de ultra
processados (comidas instantaneas desidratadas ou congeladas, misturas prontas, molhos prontos e
temperos industrializados, guloseimas, paes doces, biscoitos recheados, salgadinhos e bebidas
acucaradas, como refrigerantes, refrescos e sucos artificiais, dentre outros);

Il - Utilizacdo de pequenas quantidades de o6leos, gorduras, sal e acglcar na preparacdo dos
alimentos;

IV-Preferéncia pela utilizacdo de alimentos frescos, em especial aqueles oriundos da agricultura
familiar e eventualmente produzido na horta universitaria,;

V -Preferéncia por alimentos produzidos na regido, respeitada a sazonalidade e a safra;

Edital do Pregdo n° 1/2019 — Processo n°® 23746.001834/2018-87 - pag. 37 de 111



SERVICO PUBLICO FEDERAL
~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

7.3. No periodo de férias dos alunos, podera ser negociado com a Dire¢do do Campus, horario
de atendimento reduzido.

7.4. A CONTRATADA terd 15 (quinze) minutos de tolerancia para a abertura e 50
(cinquenta) minutos ap6s o horério, para limpeza e fechamento do caixa. N&o serd permitida a
permanéncia de pessoas ap0os o horario de tolerancia.

7.4.1. O Campus podera solicitar o funcionamento em carater excepcional, durante eventos do
Campus, realizados fora do horario de atendimento normal da cantina, aos sabados,
domingos e feriados, nestas ocasides sera solicitada abertura da cantina mediante solicitacdo
prévia da Direcdo do Campus de no minimo 48 horas de antecedéncia.

7.4.2. A critério do Campus podera ndo haver expediente em dias Uteis, 0 que serd avisado com
antecedéncia de até 2 (dois) dias antes da ocorréncia.

7.5. Nas ocasides em que houver previsdao de aumento do nimero de usuarios (no caso de
eventos, visitas, etc.) a CONTRATADA deverad planejar a rotina de trabalho de modo a
minimizar retardos na reposicdo de alimentos, na distribuicéo das refei¢des e na fila do caixa de
pagamento.

7.6. O mix de produtos ofertados pela empresa devera contemplar os cardapios minimos
listados no Encarte B.
7.7. Os salgados, bolos, sanduiches, etc., deverdo ser preparados diariamente, no dia

correspondente a venda direta dos produtos, sendo por isso, admitida aquisicdo através de
terceiros.

7.7.1. A CONTRATADA devera utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade,
observando o registro no Ministério da Saude (MS) ou Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento (MAPA), Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) ou 6rgéo
competente, bem como o prazo de validade das mercadorias, sendo vedada a utilizacdo de
produtos com prazo de validade expirado ou com alteracdes de caracteristicas, ainda que
dentro do prazo de validade.

7.8. A CONTRATADA deve utilizar ovos limpos, integros e com registro no Orgao
competente. S8o proibidas as preparacfes nas quais 0S 0v0os permanecam crus ou malcozidos
COmOo em maioneses caseiras, mousses, merengues entre outras preparacdes de alimentos. Os
alimentos devem ser preparados somente com ovos pasteurizados, desidratados ou tratados
termicamente, assegurando-se sua inocuidade. Os ovos submetidos & coc¢do devem apresentar a
gema toda dura.
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7.8.1. Os alimentos servidos deverdo estar de acordo com o cardapio aprovado e serdo
preparados com géneros de qualidade aferivel pela apresentacdo, sabor agradavel e devera
obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas de culinaria, respeitando as caracteristicas
préprias de cada ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificagdes fisicas,
quimicas e biologicas, no sentido de assegurar a preservacdo dos nutrientes, qualidades a
serem aferidas pelo fiscal do contrato em pesquisa de satisfagéo.

7.8.2. Considera-se de qualidade satisfatoria os servicos prestados que avaliados pelos usuarios
da cantina obtiverem nota igual ou superior a 10 (dez), inclusive, por mais de 50%
(cinquenta por cento) dos usuarios da cantina, no item —Qualidade dos Alimentos-do
formulario de Pesquisa de Satisfacdo - Encarte E

7.8.3. A CONTRATADA devera substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do
cardapio considerados pelo (a) Fiscal do Contrato como sem qualidade satisfatoria,
conforme pesquisa de satisfacdo realizada.

7.8.3.1.  Os itens que nao tiverem aceitacdo por maioria dos usuarios poderdo ser substituidos,
desde que seja comprovado o baixo nivel de saida destes produtos, e a inclusdo de outras
variedades de itens ndo previstas no cardapio dependerd da anuéncia expressa do fiscal do
contrato, apos acordo do preco a ser cobrado dos usuarios, que nao podera ser superior ao
praticado no mercado.

7.8.3.2. O Campus Sosigenes Costa-UFSB podera cancelar a venda de toda e qualquer
mercadoria e/ou produto, quando julgar inconveniente ao interesse publico e a sua imagem.

7.9. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pela aquisicdo de todos os utensilios
necessarios para operacionalizacdo das atividades que compdem o objeto desta licitacdo, em
quantitativo suficiente para atender a demanda, de modo que ndo ocorram entraves no fluxo de
Servigo ou na reposicéo, bem como:

7.9.1. Pratos de louca na cor branca (ceramica ou porcelana), em forma circular;

7.9.2. Xicaras com pires de louca na cor branca (ceramica ou porcelana), em forma circular;

7.9.3. Conjuntos de talheres em aco inoxidavel (garfo, colher e faca), devendo ser embalados,
individualmente, em guardanapos de papel, sem o uso de sacos plasticos;

7.10. A CONTRATADA devera fornecer todo o material descartivel, necessario & boa
execucdo do servico, quando se tratar de entrega de lanches para viagem, ndo podendo ser
cobrado nenhum custo adicional por estas, apresentando, sempre que solicitado pela Direcéo,
amostras:

a) Copo descartavel, em material plastico, atoxico, 300 ml.

b) Guardanapo branco.
c) Recipiente atoxico, de fécil limpeza e sanitizagdo, de material ndo poroso ou material

descartavel com capacidade minima de 500 ml, para 4gua e suco, com tampa.
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7.10.1. Os materiais descartaveis devem apresentar embalagens integras, proprias para cada
produto.
7.10.1.1. Em existindo alternativas no mercado, todos os descartaveis de plastico deverdo ser
substituidos por outro tipo de material biodegradavel. Por exemplo, sacos de papel deverédo
ser sempre utilizados em substituicdo as sacolas plésticas.
7.11. A tabela de pregos devera estar a disposicdo dos usuarios em local visivel;
7.12. O servico de cantina deverd colocar a disposicdo dos usudrios, gratuitamente, em
quantidades adequadas e em recipientes apropriados, 0s seguintes materiais:
a) Guardanapo de papel;
b) Sal (saché embalagem de papel);
c) Acucar;
d) Adocante;
e) Palito de dente;
f) Pimenta e molhos diversos;
g) Ketchup (saché);
h) Mostarda (saché);
i) Maionese (saché).
7.13. O valor das refeicbes e lanches serd pago diretamente pelo cliente 8 CONTRATADA,
ndo tendo o CONTRATANTE qualquer participacdo ou responsabilidade pelo pagamento.
7.14. A CONTRATADA podera comercializar produtos alimenticios adquiridos prontos
para revenda e consumo, a exemplo de sanduiches naturais, doces, amendoins, barras de cereal
etc.

7.15. A CONTRATADA devera comercializar alimentos que atendam as caracteristicas de
uma alimentacdo saudavel, e quando possivel, preparacdes diet e light.
7.16. A CONTRATADA devera comercializar preparacdes opcionais para 0S usuarios

ovolactovegetarianos.

7.17. A CONTRATADA devera manter géneros alimenticios em quantidade suficiente para
o atendimento das condicGes estabelecidas, evitando a falta de itens do cardapio ou a demora no
atendimento.

7.18. N&o seré autorizada a venda ou exposi¢éo, sob pena de rescisdo contratual, de:

7.18.1.  Bebidas alcoolicas;

7.18.2.  Bilhetes lotéricos;

7.18.3.  Caca-niqueis;

7.18.4.  Cigarros ou qualquer tipo de tabaco;

7.18.5.  Quaisquer tipos de medicamento ou produtos toxicos.
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7.19. Fica expressamente vedada a exposicéo e distribuicdo de propaganda politico-partidaria e
outros tipos de propaganda ou publicidade, exceto as de cunho educativo e previamente
aprovadas pela CONTRATANTE.

7.20. Proibi¢des no interior da CANTINA:

7.20.1. Fumar;

7.20.2. Varrer a seco;

7.20.3. Permitir a entrada ou a permanéncia de quaisquer animais;

7.20.4. Ter em deposito de produtos inflaméveis, explosivos, corrosivos, toxicos ou de forte
odor, exceto alcool e gas, bem como substancias nocivas a salde ou que possam servir
para alterar, adulterar, fraudar ou falsificar alimentos (saneantes, desinfetantes ou
produtos similares);

7.20.5. Utilizacdo de alto falantes e/ou congéneres que produzam som ou ruidos;

7.20.6. Colocar letreiros, placas, andncios, luminosos ou quaisquer outros veiculos de
comunicagdo no imdével, sem prévia e expressa autorizacdo da CONCONTRATANTE;

7.20.7. Desenvolver no imovel, atividade estranha a permitida.

7.21. Os servicos a serem executados deverdo obedecer rigorosamente as normas e codigos
aplicaveis ao servico em pauta. Devendo ser consideradas, juntamente com o que se estipula
neste documento, todas as normas relativas aos servicos de preparagdo, embalagem,
armazenamento, transporte, distribuicao e exposicao de alimentos, compreendendo entre outras:

7.21.1. Cddigo de Defesa do Consumidor;

7.21.2. Resolucdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 da ANVISA, que dispbe sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacé&o.

7.21.3.Portaria n°® 326, de 30 de julho de 1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitéria, do
Ministério da Saude.

7.22. A CONTRATADA devera apresentar em momento oportuno, o Alvara de
Funcionamento do estabelecimento na exploracdo da cantina emitido pela Secretaria de
Vigilancia Sanitaria.

7.23. E de inteira responsabilidade da CONTRATADA, providenciar junto aos Orgdos
competentes, toda documentacdo para o funcionamento regular da cantina, prevista na
legislagéo vigente.

7.23.1. A CONTRATADA respondera integralmente pelo surgimento de multas ou
penalidades, feitas pelos Orgdos competentes, em decorréncia da falta de cumprimento das
normas legais para o funcionamento do estabelecimento comercial.

7.24. A vencedora do certame apresentara Manual de Boas Préaticas e POP’s (Higienizacdo de
instalagdes, equipamentos e moveis; Controle integrado de vetores e pragas urbanas;
Higienizacdo do reservatorio, caso haja; Higiene e saide dos manipuladores e Higienizacdo de
veiculos), de acordo com a Legislacdo, exigida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria —
ANVISA, assim que iniciar as suas atividades.
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7.25. O espaco cedido destina-se a exploracdo exclusivamente de servicos de cantina.

7.26. Em nenhuma hipotese poderdo ser transferidos a terceiros a cessao do espaco fisico do
Campus Sosigenes Costa-UFSB.

7.27. O local da cantina sera supervisionado pelo fiscal do contrato designado pela direcdo do

Campus Sosigenes Costa-UFSB e eventualmente pela nutricionista da universidade.
7.28. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pela seguranca do estabelecimento, durante
o0 horério de funcionamento.

8 —-DAHIGIENE E PREPARACAO DOS ALIMENTOS

8. Disposicoes relativas a higiene e preparacao dos alimentos.

8.1. Deve haver rigida observancia dos principios de boas praticas de manipulacdo de
alimentos.

8.2. A agua utilizada no preparo dos sucos sera, obrigatoriamente, filtrada ou mineral.

8.3. N&o se admitira o aproveitamento de qualquer dos géneros preparados e ndo consumidos
no dia, na cantina.

8.4. As frutas deverdo ser lavadas manualmente e de forma a retirar as impurezas (micro-

organismos) em agua corrente e, apds, colocados em solucdo clorada para desinfec¢do e
posterior enxague em agua filtrada.

8.5. Os utensilios e equipamentos de higienizacdo deverdo ser proprios para a atividade e estar
conservados, limpos, disponiveis em numero suficiente e armazenados em local exclusivo para
essa finalidade.

8.6. A CONTRATADA devera utilizar toalhas de papel ndo reciclavel na cor branca para
secagem de maos, ndo sendo permitido, em hipotese alguma, utilizacdo de tecido para esse fim.

8.7. Apos o preparo dos alimentos submetidos a coccdo, os alimentos devem ser mantidos em
condicdes de tempo e de temperatura que nao favorecam a multiplicagdo microbiana.

8.8. Para as refeicGes distribuidas em sistema self-service, as preparacdes devem estar
dispostas em balcdes aquecidos ou refrigerados.

8.9. Para conservacdo a quente, os alimentos devem ser mantidos a temperatura superior a

60°C (sessenta graus Celsius) por, no maximo, 6 (seis) horas, devendo para isso ser armazenado
em equipamentos que possibilitem esse controle como balc6es térmicos ou pass-thru.

8.10. Para conservacgéo sob refrigeracdo ou congelamento, os alimentos ndo expostos a venda
devem ser previamente submetidos ao processo de resfriamento. O prazo maximo de consumo
do alimento preparado e conservado sob refrigeracdo a temperatura de 4°C (quatro graus
Celsius), ou inferior, deve ser de 5 (cinco) dias. Quando forem utilizadas temperaturas
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superiores a 4°C (quatro graus Celsius) e inferiores a 5°C (cinco graus Celsius), 0 prazo maximo
de consumo deve ser reduzido, de forma a garantir as condi¢6es higiénico-sanitarias do alimento
preparado.

8.11. Caso o alimento preparado seja armazenado sob refrigeracdo ou congelamento deve-se-a

por no invélucro do mesmo, no minimo, as seguintes informacdes: designacao, data de preparo
e prazo de validade.

8.11.1. A temperatura de armazenamento deve ser regularmente monitorada e registrada para
posterior comprovacao ao fiscal do contrato.

8.11.2. Deverdo ser coletadas, diariamente, em todos os turnos, pelo menos 100g/100mL (cem
gramas/mililitros) de amostra de todos os alimentos e bebidas servidos. As amostras devem
ser acondicionadas em embalagens préprias para alimentos, de primeiro uso, identificadas
com, no minimo, a denominacdo e data da preparacdo e mantidos sob refrigeracdo pelo
prazo de 72 (setenta e duas) horas, em temperatura inferior a 5°C (cinco graus Celsius) para
eventuais analises microbiolégicas, as suas expensas, apresentando o resultado do laudo de
analise a CONTRATANTE, quando solicitado.

9 —DAHIGIENE AMBIENTAL

9. Disposic0es relativas a higiene ambiental.

9.1. Devera ser seguida a legislacdo sanitaria em vigor, respondendo a CONTRATADA com
exclusividade por todas e quaisquer multas ou interpelacdes das autoridades competentes, bem
como por problemas causados aos usuarios relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se
falta grave a interdi¢do do local por qualquer motivo.

9.2. As geladeiras, freezer, fornos, exaustores, banheiros e todos os demais locais e
equipamentos da area da cantina deverdo ser mantidos permanentemente em condicdes
adequadas de higiene e organizacdo.

9.3. Deverdo ser utilizados produtos de limpeza adequados com registro no Ministério da
Salde, tais como: produto com poder bactericida, acdo fungicida e propriedade vermicida, de
forma a se obter ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem
como das maos dos empregados que manipulam alimentos.

9.4. Obediéncia ao programa de controle integrado de pragas, de acordo com o preconizado
pela Fundacdo Nacional de Salide —FUNASA, sendo o 0Onus de responsabilidade da
CONTRATADA.

9.5. O recolhimento e a destinacdo final do lixo produzido na cantina serdo de
responsabilidade da CONTRATADA e deve seguir as orientagdes do programa de coleta
seletiva da UFSB, no qual se exigir-se-a também:

9.5.1. Que seja retirado o lixo, quantas vezes se fizerem necessario € no horario estipulado de

coleta, resultante de suas atividades, inclusive de alimentos e lanches preparados e nédo
servidos, separando os possiveis de serem reciclados, devidamente acondicionados em sacos

Edital do Pregdo n°® 1/2019 — Processo n°® 23746.001834/2018-87 - pag. 43 de 111



SERVICO PUBLICO FEDERAL
~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

plasticos, conforme normas técnicas de higiene, objetivando evitar a proliferacéo de insetos,
roedores, micro-organismos e propagacdo de odores desagradaveis, cabendo a vencedora do
certame aquisicdo de materiais necessarios a esses servicos, para destinacdo correta e
seletiva do lixo, de acordo com o programa de coleta seletiva da UFSB a qual segue as
determinagOes contidas no Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006, que trata da Coleta
Seletiva no &mbito da Administragdo Publica Federal.

9.5.1.1.

Os itens a serem reciclados devem ser acondicionados em coletores dotados de

tampas acionadas sem contato manual. Estes devem ser localizados na area externa da area
de producédo, com distancia minima de 50m. Estes devem ser separados de acordo com seus
tipos. Dentre 0s tipos possiveis itens a serem reciclados sdo:

9.5.1.1.1.

9.51.1.2.

9.51.1.3.

9.5.1.1.4.

9.5.1.1.5.

9.5.1.1.6.

951.1.7.

9.6.

Restos de alimentos de origem vegetal, bem como casca, sementes, resto de chas e borra
de café, muitas vezes descartados durante o preparo do alimento, que serdo destinados a
compostagem para a horta universitaria do campus em questao.
Oleo vegetal residual utilizado em frituras deve ser acondicionado, pos resfriamento, e
depositado em ECOPONTO especifico do campus;
Esponja (bucha) utilizada na higienizacdo dos utensilios da cozinha deve ser
direcionado a ECOPONTO especifico do campus;
Os residuos solidos e secos reciclaveis, a saber: papel, plastico, metal e vidro, incluindo
embalagens tetra pak, devem ser separados sem resto de residuos organicos e destinados
para area de armazenamento temporario do campus ou local designado pelo responsavel
pela sustentabilidade do campus;
Pilhas e baterias, eventualmente utilizadas pelo servigo, devem ser descartadas em
ECOPONTO especifico no campus.
Os residuos citados neste item, organicos (restos de vegetais), 6leo vegetal residual,
esponja de uso para higienizacdo, os solidos e secos reciclaveis (papel, plastico, metal,
vidro e embalagem tetra pak) e rejeitos devem ser pesados, por tipo, toda vez que forem
encaminhados para a destinacdo correta e 0s seus dados disponibilizados mensalmente
ao setor de Sustentabilidade do campus afim de subsidiar o gerenciamento de residuos
da UFSB;
A CONTRATADA devera proceder a limpeza do local com detergente e cloro ativo,
imediatamente, apos a coleta de lixo.
A vencedora do certame se responsabilizara pela manutencdo preventiva e corretiva da

rede de esgoto e caixas de gordura, em tempo habil, arcando com as despesas inerentes aos
Servigos.
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9.7. A vencedora do certame realizara dedetizacdo e desratizacdo a cada 90 (noventa) dias, ou
periodos inferiores, caso as instalagbes da cantina apresentem-se infestadas com insetos e/ou
pragas. A dedetizacao/desratizacao sera feita no final do expediente do sabado, devendo sofrer
faxina geral, no fim-de-semana, para a retirada dos insetos mortos e asseio das instalacdes e em
todos os utensilios utilizados. A dedetizacdo/desratizacdo e a faxina serdo acompanhadas por
servidor formalmente designado pela CONTRATANTE. A CONTRATADA devera
apresentar o contrato do servico, certificado de garantia e ordem de servigo com 0s produtos
utilizados.

9.8. A CONTRATADA devera disponibilizar coletores de lixo proprios e com identificacdo
apropriada (Resolucdo CONAMA 275 de 2001) que permitam a segregacao do lixo nas
seguintes categorias, no minimo: residuo seco reciclavel (papel, plastico, metal e vidro),
residuos organicos (somente restos vegetais) e residuo ndo-reciclaveis (rejeitos - lixo destinado
a coleta pablica municipal que deve incluir os demais residuos organicos);

9.9.  Oscoletores deverdo ser posicionados em locais apropriado, para utilizacdo da mesma;

9.10. Os residuos deverao ser dispostos adequadamente em recipientes de facil limpeza (devem
ser providos com tampas acionadas por pedal), em sacos plasticos (Resolugdo CONAMA 275
de 2001) com identificacdo em cores apropriadas que permitam o devido descarte;

9.11. A CONTRATADA fica também responsavel pelo descarte adequado dos residuos
produzidos;

9.12. A CONTRATADA devera adotar solucbes que reduza a geracao de residuos, a exemplo do
estimulo de descontos em bebidas para quem néo utilizar copos descartaveis e a ndo oferta de
canudos plasticos para 0S USUArios;

9.13. Desde que avisada previamente, a CONTRATADA podera ser acionada para fornecer
relatérios sobre a composi¢do e volumes dos residuos produzidos.

9.14. A CONTRATADA devera realizar acbes eficazes e continuas de controle integrado de
vetores e pragas urbanas, segundo as recomenda¢6es da ANVISA presente na RDC 216, com o
objetivo de impedir a atracdo, abrigo, acesso e/ou proliferacdo dos mesmos;

9.15. As substancias utilizadas para o controle de vetores e pragas deverao ser, prioritariamente,
biodegradaveis, quando disponiveis no mercado.

10 -DOSPRECOS E DO REAJUSTE

10. Disposigoes relativas ao Preco e do Reajuste.

10.1. Do reajuste de precos do fornecimento de refei¢des e lanches (Cardapio Minimo):
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Os valores de referéncia deste Termo de Referéncia foram calculados com base em
pesquisa de mercado de cantinas e lanchonetes da regido, conforme registros anexados ao
processo.

Os participantes deverdo apresentar especificacdo detalhada dos itens que seréo
oferecidos, com as respectivas quantidades (gramaturas) e variedades, utilizando sempre,
quando cabivel, o per capita ou por¢bes conforme o Encarte B.

O quadro demonstrado no Encarte B mostra os valores médios unitarios obtidos pela
pesquisa de mercado, o que caracterizara o valor MAXIMO permitido a ser cobrado pela
empresa que vencer a licitacao.

Os precos referentes aos itens do Cardapio Minimo (Conforme tabela no Encarte B)
poderdo ser reajustados anualmente, observado um interregno minimo de 12 (doze) meses,
calculados pela média IPCA - IBGE ou outro indice substitutivo, em conformidade com o
disposto o Caput do art. 5° do Decreto n° 1.054/94.

A CONTRATADA cabe a iniciativa e o encargo do calculo de cada reajuste a ser
aprovado pela CONTRATANTE, juntando-se os respectivos documentos comprobatdrios.

Do reajuste de precos do espaco objeto da cessdo de uso (Valor Fixo Aluguel):

O valor da concessdo sera reajustado anualmente, sendo o primeiro reajuste realizado
decorridos 12 (doze) meses do inicio da vigéncia, sempre com base na variacao do IGP-M
do periodo divulgado pela Fundacdo Getllio Vargas — FGV, ou outro indexador oficial que
vier a substitui-lo.

Qualquer solicitacdo de alteracdo no preco do aluguel, por parte da CONTRATADA,
deverd ser feita através de céalculos demonstrativos e justificativa devidamente
fundamentada, a qual sera analisada pela CONTRATANTE, manifestando concordancia ou
ndo com o solicitado.

11 - DO CARDAPIO MINIMO EXIGIDO
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11. Disposicdes relativas ao Cardapio Minimo Exigido.

11.1. A CONTRATADA devera fornecer lanches e refei¢cbes de primeira qualidade, com
cardapio variado previamente acordado e aprovado pelo Campus Sosigenes Costa-UFSB e,
sempre que possivel, optando por ingredientes naturais produzidos pela agricultura familiar e
em sistemas agroecologicos.

11.2. As refeicdes, salgados, bolos, sanduiches, etc. deverdo ser preparados diariamente, no dia
correspondente a venda direta dos produtos.
11.3. Diariamente, devem ser oferecidas opcdes variadas de lanches e refei¢cdes, seguindo o
cardapio minimo a seguir:

Especificacao do

Item material/Servigo Und

1 Agua mineral (com gas) 500ml

2 Agua mineral (sem gas) 500ml

3 Café 100ml

4 Café com leite (Tradicional ou 200ml
sem lactose)

5 Ché quente (saché) 200ml
logurte/ Bebida lactea

6 (Tradicional e sem lactose) 170g

7 Refrigerante (sabores diversos) 350ml

3 Suco de Frutas (in natura ou 300ml
polpa)

9 \_/|tam|na de Frutas (minimo de 3 300ml
tipos de Fruta)

10 Salada de Frutas 200ml

1 Salgado Assado - Minimo de 3 80g
sabores

12 Salgados fritos - Minimo de 3 80g
sabores

13 Pao delicia 80g
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14 Bolo caseiro - Minimo 2 sabores |40g

15 P&o com ovo 100g

Misto quente - Pdo de forma
16 tradicional (50g), Queijo (30g)|110g
Presunto (30g)

Hamburguer simples: Péo de
17 hamburguer (50g), hamburguer | 1959
(110g), Salada (35g)

Cheeseburguer: Pao de
18 hamburguer (50g), hamburguer | 2259
(110g), Salada (35g), queijo (30g)

Hambuarguer completo: Pdo de
hambuarguer (50g), hamburguer
(110g), Salada (35g), Queijo
(30g), Presunto (30g), Ovo (509)

19 305

20 Minipizza 2009

21 P&o de queijo Mineiro 120g
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Refeicdo tipo Prato  Feito

Prato proteico- carne bovina ou
suina (12 qualidade) ou carne
branca (frango (peito, coxa ou
sobrecoxa) ou peixe de 1@
qualidade (posta ou filé, frito ou

cozido) e opgéo
ovolactovegetariana; -  150g

22 Arroz branco ou arroz integral ou 600g
macarrao - 100g

Feijdo preto ou feijdo carioca-
100g; - Puré ou salada cozida-
150g;

- Salada crua ou cozida,
composta de pelo menos 3
vegetais- 100g

23 Sopa/Caldo 300ml
Torta (liméo, chocolate, morango,

24 entre outras) 1209

o5 Doces_ snn_p_les (Brigadeiro, 20g
casadinho, beijinho, entre outros)

26 Buffet tipo Self-Service 1kg

11.3.1. O Prato Principal e a opgdo ovolatovegetariana deverdo obedecer a relacdo de 70/30,
respectivamente, podendo ter uma variagdo maxima de 10% a ser aprovado pela fiscalizagéo
do contrato no momento da aprovacdo do cardapio. A opgdo ovolactovegetariana devera
obedecer a especificacdo descrita no item 10.4.2. Caso o comensal ndo queira a opgao
ovolactovegetariana disponivel no dia, ele podera escolher entre o prato principal e a opgéo
carnea.

11.3.2. O comensal poderéa escolher um tipo de arroz (integral ou parboilizado).
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NOTA 01- Os molhos para saladas serdo servidos a parte, preparados a base de azeite puro de oliva
0,5% acidez, limdo ou vinagre de macd, iogurte e temperos verdes, cebola, pimentdo, etc. Nao
adicionar maionese as preparacoes.
NOTA 02 — Devera haver uma mesa contendo os seguintes itens: Farinheira, molheiro, porta
guardanapos, porta palito e saleiro.
NOTA 03 - Tanto o arroz branco quanto o integral podem ser servidos simples ou com variagdes,
porém ndo devem conter alimentos de origem animal.
NOTA 04- Vegetais como espinafre, racula, couve, couve-flor e brocolis devem ser incluidos no
cardapio pelo menos 1 vez por semana.

11.4.  EspecificacGes para géneros alimenticios, preparacdes e quantidades para as refeicdes —

almoco e jantar:

Preparacéo

Composicao

Detalhamento
preparacao

dal

Quantidade minima|
em (g) pronta

Folhosos e vegetais crus  [100g
e . .. L i
Saladas (cruas gHortifrutigranjeiros, egumes - COZIdOS’15Og
. < maioneses, salpicao.
cozidas) gréos e massas.
Saladas com massas ou
< 1509
graos.
Grelhados, assados 150 g
Cozida 180g
Ensopado com legumes 3009
Bovi Milanesa/empanada 1609
ovina sem 0ss0 Almondegas 150g
Prat i cial . Charque com abobora
ézr(:] e|zr|n0|pa e opcao e Charque 150g
( ) e Abodbora 100g
Suina Pernil/lombo 150g
Carré 180g
Aves com 0SSO e semAssada 180g
Cozida 180g

pele

Ensopada com legumes

300g
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~ . Detalhamento daQuantidade minima
Preparacao Composicao ~
preparacao em (g) pronta
Aves sem 0SSO e SemGreI_hado 1509
pele Cozida 1509
Milanesa 160g
Filé grelhado 1509
Filé empanado 160g
Peixes Posta assada, cozida ou180g— 200g
grelhada
Posta empanada 200g — 2209
Recheio a base de soja ou|150 g
Omelete ricota (90g de recheio)
Preparacdo a base de soja
texturizada. 1509
Proteina texturizada
de soja. Preparacdo a base de soja[l30g de soja; 20g de
texturizada com  outrosoutros ingredientes
ingredientes
Pan_queca (soja/] 160g  (100g de
queuo,_ com ou sem recheio)
vegetais) com molho
OPCOES de tomate
OVOLACTOVEGETA |suflé de queijo (com .
RIANAS ou sem vquetz:is)( - 200g (70g de queijo)
200 g
(Recheio 120g, sendo
Quiche (soja/ queijo, 80 - 100g de fontes
com ou sem vegetais) - proteicas)
Empadao (soja/ 1509
queijo, com ou semf- (Recheio 80g de
vegetais). fontes proteicas)
Frigideira/torta Rec_heio: yegetais comZOOg_ (100g  de
queijo ou soja recheio)

Edital do Pregéo n° 1/2019 — Processo n° 23746.001834/2018-87 - pé4g. 51 de 111



SERVICO PUBLICO FEDERAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DA BAHIA

PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

~ . Detalhamento daQuantidade minima
Preparacao Composicao ~
preparacao em (g) pronta
Total 3009
Feijdo preto 1209
Charque 20g
. Lombo suino salgado 209
Feijoada Costela suina salgada 20g
Linguica calabresa 209
Carne bovina dianteira 80g
Carne suina defumada 209
Total 3009
Feijdo Branco 1209
Bucho bovino 80g
Dobradinha Charque 20g
Linguica calabresa 309
Lombo suino salgado 30g
Prato misto Carne bonina dianteira 509
Total 3009
Carne bovina 80g
Charque 259
Linguica calabresa 309
Bacon 159
. Batata 209
Cozido Abdbora 209
Chuchu 209
Cenoura 209
Quiabo 209
Batata doce 209
Aipim 20g
Couve folha 50
Repolho 50




SERVICO PUBLICO FEDERAL
~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

~ . Detalhamento daQuantidade minima
Preparacao Composicao ~
preparacao em (g) pronta
Total 3009
. Quiabo 1209
Quiabada Charque 409
Linguica calabresa 409
Camaréo seco 209
Carne bovina dianteira 80g
Lasanha Total 3009
Recheio 1309
Massa e molho 1709
Total 300g
Escondidinho
(carne, carne do solCarne do sol ou carne
. . 130g
ou frango) bovina sem 0sso ou peito de

frango

Puré de batata ou de aipim

1709
Espeto m_lsto Total 150g
(carne bovina, .

frango e calabresa) Carne bovina 500
g Frango 509
Linguica calabresa 509

Total 3009
Arrumadinho  de C_arne_do sol 900
carne do sol Linguica calabresa 209
Charque 409
Feijdo fradinho 80g
Vinagrete 409
Farofa de manteiga 309

Edital do Pregéo n° 1/2019 — Processo n° 23746.001834/2018-87 - p4g. 53 de 111



SERVICO PUBLICO FEDERAL
~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

Preparacao

frango)

- Detalhamento dajQuantidade minima
Composicao ~
preparacao em (g) pronta
Total 3009
Arrumadinho de P?Ito Fie frango 900
frando Linguica calabresa 20g
g Frango defumado 409
Feijéo fradinho 809
Vinagrete 409
Farofa de manteiga 30g
Total 2509
Risoto Arroz 100g
Carne bovina ou peito de100g
frango
Legumes e outros
ingredientes 509
~ 250 (130g de
Macarrao de forno Total macarrdo, 90g de
Carne bovina ou
frango e 30g queijo)
Fricasse Total 200g
Total 160g
Strogonoff Carne bovina ou peito de120g
frango
Creme de leite 409
Pangueca (carne 160g  (100g  de
bovina ou frango) |- .
recheio)
Omelete (carne ou 150 g

(90g de recheio)

Frigideira/torta

200g (1509 de

recheio)
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~ . Detalhamento daQuantidade minima
Preparacao Composicao ~
preparacao em (g) pronta
Cozidos, Ihados, ¢,
Legumes ozl os, grelhados, puré 150 g
suflé, assado
Cozidas e com molhos
variados (ao sugo,
M 1
Guarnicao assas bolonhesa, branco, dentre 09
outros).
Preparacdo a base de
Farofa farinha de mandioca 09
Pirdo, Vatap4, Caruru |- 100 g
Arroz  parboilizado| | _.
Tipo 1 Cozido 100g
Arroz  parboilizadoTotal 100g
Tipo 1 cozido comlArroz cozido 709
vegetais \egetais 30g
Arroz integral Cozido 100g
Arroz integral cozidoTOtal . 100g
com vedetais Arroz integral 709
g \egetais 30g
A h t i
companhamentos Arreroz Cg;pelcelalme(saTotal 100g
grega, com feg '|Arroz 709
com lentilha, dentre : .
Outros ingredientes 30g
outros)
Feijdo  Tipo 1-Cozido 100g
Carioquinha, Preto,
Branco e Fradinho[Tropeiro, tutu (com carne) |100g
(sem carne)
Molhos para saladas V|_nagre, sa! © aze_.\lte deQ. S.
oliva extra virgem, pimenta
Melancia 2509
Maca, pera,  péssego,1 unidade (minimo
goiaba, caqui, laranja. 100g9)
Sobremesa Fruta Manga, meld&o, mamaéo,
abaca>f| (@  francesa), 100g
tangerina, banana, uva,

ameixa, morango.
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~ . Detalhamento daQuantidade minima
Preparacao Composicao ~
preparacao em (g) pronta
Salada de Frutas Frutas diversas 200mL
Pudins, flans, mousses,70
gelatinas e similares g
Doces industrializados
509
Doces pastosos
Doces industrializados

embalagem individual (pé
de moleque, pacoca,
cocada, pé de moga, outros)

1 unidade padréo

. - I
Bebida néo alcodlica Suco  de p.o pa_ del 250 mL
fruta pasteurizada

11.4.1. Incidéncia mensal minima das preparacdes carneas e op¢des ovo lacto vegetarianas das
refeicbes almoco e jantar:

Utilizacdo no més

Preparac0es carneas
parag Almoco Jantar

Arrumadinho (carne do sol, frango)

Ave com 0sso e sem pele (coxa / sobrecoxa)
Ave sem 0SS0 e sem pele (peito)

Carne bovina sem 0ss0

Carne suina

Escondidinho (carne, carne do sol ou frango)
Fricassé

Espeto Misto

Frigideira ou torta

Lasanha

Macarrao de forno

Omelete

Pangueca (carne ou frango)

Peixe
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Preparacdes carneas Utilizacdo no més
PreparacGes mistas ou tipo paneladas (dobradinha,2 2
feijoada, cozido, quiabada)
Risoto 1 1
Strogonoff 1 1
Opcdes Ovolactovegetarianas Almoco Jantar
Empadao 3 3
Frigideira / torta 3 3
Omelete 4 3
Panqueca 3 4
Proteina texturizada de soja 3 3
Quiche 4 3
Suflé de queijo com legumes 3 4
11.4.2, Incidéncia minima semanal das sobremesas no almogo e no jantar:
FREQUENCIA
TIPO
Almoco Jantar
Frutas* 4 vezes/semana 4 vezes/semana
Salada de frutas 1 vez/més 1 vez/més
Doce 5 vez/semana -

*Sugestdes: Abacaxi, banana da prata, maméo, macé, meldo, melancia, goiaba, tangerina ponkan.

11.4.3. EspecificacBes técnicas para carnes das preparacdes que compdem o prato principal e a

opcao:

Tipo
preparagao

de

Tipo / especificagdo

Bife de carne
Bovina

Cortes de traseiro desossado sem gordura aparente, sebos, peles e
certificado pela Inspecdo Federal — SIF. Porgdes uniformes e
padronizadas.

Carne assada

Cortes de traseiro desossado sem gordura aparente, sebos, peles e
certificado pela Inspecdo Federal — SIF. Porgdes uniformes e
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padronizadas.

Ensopados

Cortes de dianteiro desossado sem gordura aparente, sebos, peles e
certificado pela Inspecdo Federal — SIF. Porgcdes uniformes e
padronizadas.

Ensopados com
legumes

Cortes de dianteiro desossado sem gordura aparente, sebos, peles e
certificado pela Inspecdo Federal — SIF. Porgdes uniformes e
padronizadas.

Cortes de traseiro, desossado sem gordura aparente, sebos, peles e

Carne de sol certificado pela Inspecdo Federal — SIF. Por¢des uniformes e
padronizadas.

Bisteca (carré)(Corte com 0sso (carré) sem gordura aparente, sebos, peles e certificado

suina pela Inspegdo Federal — SIF. Porgdes uniformes e padronizadas.

Lombo ou pernil de|Corte sem 0sso, sem gordura aparente, sebos, peles e certificado pela

carne suina Inspecdo Federal — SIF. Por¢bes uniformes e padronizadas.

Coxa e ou sobre
coxa de frango
assada

Corte com o0sso sem gordura aparente e certificado pela Inspecédo
Federal — SIF. Porg¢des uniformes e padronizadas.

Coxa e ou sobre
coxa de frango
ensopada

Corte com 0sso sem gordura aparente e certificado pela Inspecédo
Federal — SIF. Porg¢des uniformes e padronizadas.

Peito de frango
grelhado/assado

Corte com 0ss0 sem
Inspecdo Federal — SIF.

pele e gordura aparente e certificado pela
PorcGes uniformes e padronizadas.

Peito de frango

Corte com o0sso sem pele e gordura aparente e certificado pela

ensopado Inspecdo Federal — SIF. Por¢bes uniformes e padronizadas.
Peito de frango Corte sem 0sso sem pele e gordura aparente e certificado pela
grelhado Inspecdo Federal — SIF. Porgdes uniformes e padronizadas.
Peito de frango Corte sem 0sso sem pele e gordura aparente e certificado pela
ensopado Inspecdo Federal — SIF. Porgbes uniformes e padronizadas.

Peixes de agua
salgada (filé)

File de peixe congelado, em por¢bes uniformes e padronizadas
(merluza ou pescada).

Peixes de agua
salgada (posta)

Posta de peixe congelada, em porcOes uniformes e padronizadas
(merluza ou pescada ou curvina ou cagéo).

Espeto misto
(carne de frango,

File de carne de frango desossado, carne bovina (alcatra ou contra file
desossado) e calabresa, todos sem gordura aparente, sebos e peles e
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bovina e calabresa)

certificados pela Inspecdo Federal — SIF. Por¢cdes uniformes e
padronizadas.

Espeto misto
(carne de frango,
bovina e calabresa)

File de carne de frango desossado, carne bovina (alcatra ou contra file
desossado) e calabresa, todos sem gordura aparente, sebos e peles e
certificados pela Inspecdo Federal — SIF. Porgdes uniformes e
padronizadas.

11.4.4. EspecificacOes técnicas para Refeicdo tipo Self-Service:

Preparacao Quantidade Diaria Tipo
- 3 tipos de salada crua (contendo no minimo
Salada 06 3 ingredientes);
- 3 tipos de salada cozida.
Arroz 02 - 2 tipos de arroz, sendo 1 tipo integral;
Leguminosa 02 - 1 tipo de feijdo e outro tipo de leguminosa;
- 1 tipo de macarréo;

Acompanhamento 02 - 1 tipo de puré, ou farofa, ou massa (talharim
espaguete, ravidli, nhoque, capelete, lasanha,
canelone, etc..) ou tubérculo ou raiz, ou
legume gratinado, etc.

- 3 opcgdes de preparacdes carneas, sendo 1
Prato Principal 03 Opgéo carne vermelha, 1 opcdo de carne
branca (peixe ou frango) e 1 opcdo
ovolactovegetariana;
Fruta (variando diariamente) e doce (variando
Sobremesa 02 diariamente)
Suco 01 Natural ou polpa, diversos sabores
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12 - DOPUBLICOESTIMADO

12. Disposic¢oes relativas ao publico estimado.

12.1. Para fins de avaliacdo da clientela, estimam-se com base no quadro de pessoal, o
quantitativo estimado de pessoas nas dependéncias do Campus € de 798 (setecentos e noventa e
oito) pessoas, sendo: 113 docentes, 42 técnicos-administrativos e 23 terceirizados e 620
discentes matriculados, este numero significa apenas a quantidade de pessoas possiveis que
transitam no Campus Sosigenes Costa, ndo significando que o nimero indicado é a quantidade
de consumidores / comensais.

12.2. E importante salientar que o Campus Sosigenes Costa se localiza dentro do Centro de
Convencdes de Porto Seguro e, portanto, frequentemente o espacgo € requerido para eventos ndo
s6 da UFSB, como também de outros 6rgdos. Dessa forma, a CONTRATANTE devera
comunicar a CONTRATADA com uma antecedéncia minima de 20 (vinte) dias, a ocorréncia
destes, para que a mesma se adeque ao possivel aumento de demanda.

12.3. Os eventos programados extraordinariamente também deverdo ser comunicados pela
CONTRATANTE & CONTRATADA para que a mesma possa se planejar, conforme
negociado com a Administracdo do campus.

13 - DOS EMPREGADOS E DAS QUALIFICACOES

13. Disposic0es relativas aos empregados e das qualificacoes.

13.1. A CONTRATADA mantera seu pessoal, quando em horério de trabalho, ou ainda nas
dependéncias do Campus Sosigenes Costa-UFSB, devidamente uniformizado, bem como
sujeitos as normas disciplinares do 6rgéo.

13.2. A CONTRATADA deverd dispor e manter quadro completo de pessoal técnico,
operacional e administrativo, de forma a atender o cumprimento das obrigacdes objeto deste
contrato, como o gerenciamento financeiro e pessoal, atendimento aos usuarios, entre outros.

13.3. A CONTRATADA provera o pessoal necessario para garantir a execucdo dos servicos,
nos regimes contratados, sem interrupcao, seja por motivo de férias, descanso semanal, licenca,
falta ao servico, demissdo e outras situacdes analogas, obedecidas as disposi¢des da legislacéo
trabalhista vigente.

13.4. A CONTRATADA devera fornecer aos trabalhadores as vestimentas adequadas,
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informando-os da obrigatoriedade do uso diario dos equipamentos de protecdo individual
exigidos pelos Ministérios da Saude e do Trabalho (cal¢ados antiderrapantes, uniforme, luvas,
gorro, jaleco etc.). Manter em local de facil acesso para os visitantes, vestimentas de forma
descartavel para adentrar o servico, quando necessario.

13.4.1.

13.4.2

13.4.3.

13.4.4.

13.45.

13.4.6.

13.4.7.

13.4.8.

13.5.

Os uniformes serdo mantidos limpos e de acordo com as boas praticas de manipulacgéo, e
sua substituicdo ocorrera sempre que nao apresentarem bom estado de conservacgéo,
garantindo a boa aparéncia dos empregados.

A CONTRATADA devera manter seu pessoal com uniforme limpo e bem passado, em
total condicdo de higiene, quer no aspecto pessoal, quer no vestuario e cal¢cado, mantendo,
necessariamente, o rosto barbeado, unhas curtas, cabelos presos, protecdo para cabelos, ndo
utilizando anéis, pulseiras, relégios e bijuterias.

Os empregados responsaveis pela limpeza e conservacdo deverdo receber, além do
uniforme especifico, 1 (um) par de botas de borracha, cano médio.

O uso de luvas e toucas descartaveis, mascaras e aventais sdo obrigatdrios para as etapas
de trabalho relativas ao manuseio de alimentos, de material descartavel, de talheres e copos.
A troca de méscara e touca deve ser efetuada de acordo com a orientacdo do fabricante.

Os fregueses serdo atendidos mediante pagamento ao caixa da lanchonete do preco
correspondente, em moeda corrente, cartdo de débito, cartdo de crédito ou vale-refeicdo.

O responsavel pelas atividades de manipulacdo dos alimentos deve ser o proprietario ou
funcionario designado, devidamente capacitado, sem prejuizo dos casos onde ha previsédo
legal para responsabilidade técnica.

Os responsaveis pelas atividades de manipulagdo dos alimentos devem ser
comprovadamente submetidos a curso de capacitacdo, abordando, no minimo, os seguintes
temas: a) Contaminantes alimentares; b) Doencas transmitidas por alimentos; c)
Manipulacéo higiénica dos alimentos; d) Boas Préticas.

Funcionario que estiver na funcdo de Caixa ou Servicos Gerais ndo podera manipular
alimentos.

A determinacdo da quantidade dos profissionais ficara a cargo da CONTRATADA, que

tera completa responsabilidade e devera apresentar a CONTRATANTE, por meio do Fiscal do
contrato, a relacdo destes, com numero suficiente para a perfeita execucdo dos servicos
contratados.

13.6.

A CONTRATADA deverd aumentar o quantitativo de atendentes sempre que houver

necessidade ou quando solicitado pelo 6rgdo, tendo sempre em vista 0 bom andamento dos
servigos prestados.
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14 - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

14, Disposicdes relativas as obrigacdes da CONTRATADA.

14.1. Realizar o pagamento das despesas de energia elétrica até o vencimento do prazo e
encaminhar os comprovantes para o fiscal do contrato;

14.2. Executar os servicos conforme especificaches deste Termo de Referéncia e de sua

proposta, com a alocacdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas
contratuais, além de fornecer os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios,
na qualidade e quantidade especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

14.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, de acordo
com os artigos 14 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990),
ficando a Contratante autorizada a aplicar as penalidades prevista na legislacdo vigente;

14.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor;
14.5. Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de

crachd, além de prové-los com os Equipamentos de Protecdo Individual - EPI, quando for o
caso;

14.6. Responsabilizar-se por todas as obrigacOes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e
as demais previstas na legislacéo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade a
CONTRATANTE;

14.7. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da
Administracao;

14.8. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicédo de aprendiz para 0s maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagéo do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

14.9. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condicdes de habilitacdo e qualificagcdo exigidas na licitagdo;

14.10.  Iniciar suas atividades no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da assinatura do
contrato, podendo ser prorrogada por mais trinta dias a critério da Administracéo.

14.11.  Observar a conformidade de horario de seu funcionamento com o horério de
funcionamento do Campus Sosigenes Costa-UFSB.

14.12.  Utilizar a area a ser locada, exclusivamente, para instalacdo da cantina fornecendo todo
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pessoal necessario a seu perfeito funcionamento.

14.13.  Abster-se de transferir a outrem, no todo ou em parte, a area sob sua responsabilidade.

14.14.  Mobiliar e fornecer todos os equipamentos e utensilios da cantina, necessarios a fiel
execucdo dos servigos pretendidos neste instrumento, de forma que, a quantidade disponivel,
seja suficiente para o perfeito atendimento ao usuério;

14.15.  Arcar com as despesas das instalacbes de balcGes, armérios e substituicdes,
remanejamentos, acréscimo de pontos elétricos e lampadas, assim como de todos os dispositivos
componentes das instalacBes hidréulicas e outras.

14.16. Em caso de rescisdo, a CONTRATADA deve restituir a area cedida nas condi¢cfes
originais,

14.17.  Respeitar as normas regimentais e regulamentadoras do Campus Sosigenes Costa-UFSB,
bem como as normas de utilizacdo do imovel, por si, seus propostos ou empregados.

14.18. Comunicar ao fiscal do contrato por escrito, qualquer anormalidade, de carater urgente,
tdo logo verificada na execucao dos servicos, e prestar os esclarecimentos julgados necessarios.

14.19.  Corrigir, no prazo determinado pelo Campus Sosigenes Costa-UFSB, eventuais
imperfeicdes no curso de execucdo dos servicos, a partir da ocorréncia verificada pelo fiscal de
contrato.

14.20.  Fornecer notas fiscais ou documentos equivalentes aos consumidores dos seus produtos.
14.21.  Indicar ao Campus Sosigenes Costa-UFSB o0 nome de seu preposto, sendo ele id6neo,

com experiéncia no ramo e com poderes para representar a empresa em tudo que relacione a
execucdo dos servigos, inclusive sua supervisao.

14.22.  Acatar as orientacdes do fiscal do futuro contrato, sujeitando-se a mais ampla e irrestrita
fiscalizacdo, prestando os esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamac@es formuladas.

14.23.  Assegurar o livre acesso do fiscal do contrato as dependéncias privativas da cantina, bem
como ao estabelecimento onde sdo preparados os alimentos a serem fornecidos, assim como
informar a origem dos produtos utilizados, além de outros dados que se fizerem necessarios a
fiscalizacéo;

14.24.  Manter seus empregados, devidamente treinados e capacitados para 0 preparo dos
alimentos e em numero suficiente para atendimento nos horérios de maior demanda da
lanchonete, assim como para o atendimento cordial, rapido e eficiente aos consumidores;

14.25.  Fornecer diariamente, no minimo, os itens especificados no disposto no Item 11.3 deste
Termo de Referéncia.

14.26.  Afixar, em local visivel, a disposicdo da Administracdo e dos consumidores, tabela
contendo os precos dos produtos oferecidos, sendo vedada a incluséo de taxas;

14.27.  Conservar, adequadamente, por sua conta e risco, os estoques de géneros alimenticios e
materiais necessarios a execucao dos servicos;

14.28.  Zelar pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados, bem como utilizar
somente produtos de boa qualidade e dentro do prazo de validade dos mesmos, no preparo dos
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alimentos;

14.29.  Coletar, diariamente, amostras de todas as preparacfes servidas, em embalagens
apropriadas para alimentos, de primeiro uso, e guardar sob condi¢Ges adequadas de refrigeracédo
por um periodo de 72 (setenta e duas) horas para eventual analise laboratorial.

14.30.  Todas as despesas laboratoriais e outras advindas de suspeitas com alimentos servidos no
restaurante sdo exclusivamente da CONTRATADA, assim como toda responsabilidade que o
caso requer.

14.31.  Manter quantidade suficiente de géneros alimenticios, de forma a ndo prejudicar o
atendimento da demanda, inclusive quanto aos produtos do Encarte B, em Anexo, no horario
de funcionamento da lanchonete, ficando sujeita as penalidades previstas no Item 21, deste
Termo de Referéncia, em caso de oferta insuficiente;

14.32.  Disponibilizar aos usuarios embalagens descartaveis, inclusive 0s copos para
refrigerantes e refrescos, quando se tratar de material para entrega de lanches para viagem, néo
podendo ser cobrado nenhum custo adicional por estas;

14.33.  Manter a area cedida e 0s equipamentos no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e
arrumagao.

14.34.  Realizar, até o ultimo dia do prazo contratual, limpeza geral na rede de esgoto e caixas de
gorduras localizadas as areas de servico.

14.35.  Recolher, imediatamente apds o término do expediente da cantina, os restos de lanches,
ndo podendo deixar armazenados.

14.36.  Fazer a coleta seletiva de lixo, de acordo com o programa de coleta seletiva da UFSB e
conforme orientagdes no item 9 deste termo, acondicionando-0 em sacos reforgados e
adequados ao tipo de lixo.

14.37. Prestar informagdes, ao setor de Sustentabilidade do campus, sobre o quantitativo mensal
do consumo de copos e demais descartaveis e papel toalha, em unidades, de modo a subsidiar o
gerenciamento dos padrdes de consumo no ambito do programa de coleta seletiva da UFSB;

14.38.  Manter os banheiros na devida ordem, ndo sendo permitido deposito de quaisquer tipos
de objetos.

14.39.  Fornecer ao Campus Sosigenes Costa-UFSB a relacdo nominal dos funcionarios
responsaveis pelos servigos, comunicando, por escrito, ao fiscal do contrato, quaisquer
alteragfes no quadro de funcionarios, devendo, para tanto, considerar que o substituto tenha
pelo menos as mesmas qualificagcdes do substituido.

14.40.  Substituir, sempre que exigido pelo Campus Sosigenes Costa-UFSB, qualquer
empregado cuja atuacdo, permanéncia e/ou comportamento sejam julgados prejudiciais,
inconvenientes, insatisfatorios as normas da CONTRATANTE, ou ainda, incompativeis com o
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exercicio das fungdes que lhe foram atribuidas.

14.41.  Cumprir as normas regulamentares sobre Higiene, Medicina e Seguranca do Trabalho,
utilizando os EPI’s quando necessarios;

14.42.  Responder por danos materiais ou fisicos causados culposa ou dolorosamente por seus
empregados ou fornecedores, quando em servico, a servidor Campus Sosigenes Costa-UFSB;
14.43.  Responsabilizar-se pelo 6nus resultantes de quaisquer a¢fes, demandas, custos e despesas
decorrentes de danos, ocorridos por culpa de seus representantes ou de seus empregados e
prepostos, obrigando-se, outrossim, por quaisquer responsabilidades decorrentes de acOes
judiciais movidas por terceiros, que Ihe venham a ser exigidas por forca de lei, ligadas ao

cumprimento do contrato.

14.44.  Apresentar Manual de Boas Praticas e POP’s (Higienizacdo de instalacdes, equipamentos
e moveis; Controle integrado de vetores e pragas urbanas; Higienizacdo do reservatorio; Higiene
e salde dos manipuladores e Higienizacdo de veiculos), de acordo com a Legislacdo, exigida
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria —ANVISA, assim que iniciar as suas atividades.

14.45.  Facilitar a fiscalizagdo dos 6rgdos de Vigilancia Sanitaria no Cumprimento de normas,
cientificando o Campus Sosigenes Costa-UFSB do resultado das inspecdes.

14.46. A CONTRATADA devera utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade,
observando o registro no Ministério da Saude (MS) ou Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento (MAPA), Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) ou orgao
competente, bem como o prazo de validade das mercadorias, sendo vedada a utilizacdo de
produtos com prazo de validade expirado ou com alteracfes de caracteristicas, ainda que dentro
do prazo de validade.

14.47.  Atender os critérios de sustentabilidade ambiental, previstos no artigo 5° da Portaria
Normativa SLTI/MPOG n° 01, de 19/01/2010.

14.48.  Providenciar junto aos Orgdos competentes, obtencdo de licencas, autorizacdo de
funcionamento e alvara, para o exercicio de suas atividades comerciais.

14.49.  Responsabilizar-se pelo cumprimento fiel ao que estabelecem as clausulas e condicgdes
pactuadas na avenca, de forma que o0s servicos a serem executados mantenham alto nivel de
qualidade.

15 - DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

15. Disposicdes relativas as obrigacbes da CONTRATANTE.
15.1. Colocar a disposicdo da CONTRATADA os espagos destinados & execucao dos servigos.
15.2. Fornecer “Declaragio de Vistoria” as empresas que vistoriaram a area, declarando que a
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empresa vistoriou os locais onde serdo prestados os servigos, e que tomou conhecimento,
mediante inspecéo e coleta de informacdes, das condicOes e peculiaridades inerentes a execucgéo
dos servicos, ocasido em que seriam sanadas as duvidas existentes.

15.3. Assegurar 0 acesso dos empregados da CONTRATADA, quando devidamente
identificados, aos locais em que devam executar suas tarefas, nos horérios estabelecidos para o
seu funcionamento, ou quando necessario, fora do horario de funcionamento, desde que
acordado formalmente com antecedéncia de até 48 horas.

15.4. Prestar ao representante da empresa informacOes e esclarecimentos que venham a ser
solicitados e sejam necessarios ao funcionamento da cantina.

15.5. Fiscalizar o objeto do presente instrumento, de modo a evitar o desvio de sua finalidade e
a execucdo inconveniente e inoportuna, agindo no sentido de sanar eventuais irregularidades.
15.6. Analisar, previamente, solicitacdes para possivel realizacdo de benfeitorias que julgar
necessarias ao melhor aproveitamento da area cedida para as reformas de adequa¢do do espaco
fisico a ser utilizado, de modo que ndo afetem os requisitos de seguranca, conforto, estética e

demais regulamentos da autarquia.

15.7. Informar nome e telefone do servidor responsavel pela fiscalizagdo do contrato,
mantendo tais dados atualizados.
15.8. Exercer, quando lhe convier, fiscalizacdo sobre a execucao dos servigos e o fornecimento

do objeto deste instrumento, podendo sustar, recusar, mandar fazer ou desfazer qualquer servico
que ndo esteja de acordo com as condicdes e exigéncias especificadas, e, ainda, aplicar multa ou
rescindir o contrato, caso a CONTRATADA desobedeca a quaisquer das clausulas
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

15.9. Verificar as condic¢des de higiene, limpeza e asseio das instalagdes, por meio do fiscal do
contrato ou da nutricionista da instituicéo.

15.10.  Promover, semestralmente, ou quando julgar necessario, pesquisa de satisfacdo, com 0s
servidores, empregados terceirizados, alunos e estagiarios do Campus Sosigenes Costa-UFSB,
frequentadores da cantina, conforme Encarte E, visando apurar o grau de satisfacdo, relativo
aos servicos prestados e refeicdes servidas, e fazer proposicdes para melhoria dos servigos,
quando for o caso.

15.11.  Afixar em local visivel na area do refeitorio, um endereco eletronico para onde deverdo
ser encaminhadas reclamacoes e sugestdes dos usuarios dos servicos de alimentacao.

15.12.  Efetuar a leitura no medidor de energia, repassando os valores devidos a
CONTRATADA;
15.13.  Notificar a empresa, quando for o caso, sobre aplicacdo de eventuais sang¢Ges previstas no
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contrato.

16 - DASUBCONTRATACAO

16. N&o ser& admitida a subcontratacdo do objeto licitatorio.

17 - DAALTERACAO SUBJETIVA

17. Disposicdo relativa a Alteracdo Subjetiva.

17.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de
habilitac&o exigidos na licitacdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des
do contrato; ndo haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa
da Administracdo a continuidade do contrato.

18 - DA QUALIFICACAO TECNICA

18. Disposicoes relativas a Qualificacdo Técnica.

18.1. A Licitante vencedora devera apresentar, na etapa de habilitacdo, uma declaragdo (ou
atestado) de capacidade técnica, ou mais, expedido (s) por pessoa juridica de direito publico ou
privado, comprovando que a licitante executa ou executou a prestacdo dos servicos de
fornecimento de lanches, e preparo e fornecimento de no minimo 25 (vinte e cinco) refei¢ces
por dia, por pelo menos 12 (doze) meses.

Edital do Pregdo n° 1/2019 — Processo n°® 23746.001834/2018-87 - pag. 67 de 111



SERVICO PUBLICO FEDERAL
~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

19 - Do RESULTADO ESPERADO

19. Disposicoes relativas ao Resultado Esperado.

19.1. Espera-se que a CONTRATADA execute 0 objeto deste pregdo com eficiéncia, celeridade e
em conformidade total com os termos e prazos estabelecidos no edital, neste Termo de

Referéncia e demais anexos.

20 —DAFiscALIZACAO E CONTROLE

20. Disposicoes relativas a Fiscalizagao e Controle.

20.1. N&o obstante a CONTRATADA seja a Unica e exclusiva responsavel pela execucdo do
objeto licitado, reservar-se-& a CONTRATANTE o poder-dever de exercer a mais ampla e
completa fiscalizagdo sobre a execucdo, conforme a Lei n° 8666/1993, art. 58, 11l c/c Acdrdao
do TCU n° 1632/2009 — Plenario.

20.1.1. A omissdo ou falha de fiscalizacdo da execucdo dos itens do objeto deste pregdo, realizada
por representante da CONTRATANTE, sera devidamente apurada, ndo eximindo a
CONTRATADA, entretanto, de sua responsabilidade exclusiva pela prestacdo eficiente dos
servigos nos moldes do edital deste pregdo e seus anexos.

20.1.2. A execucdo do objeto deste pregdo sera acompanhada e fiscalizada por um representante da
CONTRATANTE especialmente designado, permitida a contratacdo de terceiros para
assisti-lo e subsidia-lo de informac@es pertinentes a essa atribuicdo (Lei n° 8666/1993, art.

67, caput).
20.1.2.1. A CONTRATANTE designara oficialmente um ou mais servidores para fiscalizacéo.

20.1.2.1.1. O servidor ndao podera recusar-se a exercer a fiscalizacdo, salvo se apresentar motivo
fundado e comprovado pela Administracdo da CONTRATANTE (Lei 8.112/90, art. 116,
[ I, 1elV).

20.1.2.1.2. A fiscalizacdo serd realizada por servidor com conhecimentos minimos e suficientes, a
fim de garantir a conformidade da execucdo do objeto com o programado pela
Instituicio CONTRATANTE.

20.1.3.Com a assinatura do instrumento de contrato, a CONTRATADA compromete-se a
submeter-se a todos os metodos de inspecdo, verificacdo e controle adotados pela
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fiscalizacdo, obrigando-se a fornecer dados, explicacOes, esclarecimentos, solugdes,
comunicagdes ou quaisquer outros elementos necessarios a execucdo destes métodos.

20.2. O servidor fiscal devera exigir por escrito que seja substituido quaisquer itens do objeto
executados pela CONTRATADA em desacordo com as normas ou especificacfes previstas no
presente edital e respectivos anexos, visando sempre ao interesse da coletividade, a continuidade
dos servicos publicos, a integridade do patrimbnio publico e a eficiéncia da Instituicdo
CONTRATANTE.

20.3. No que diz respeito a decisbes a serem tomadas e que exorbitem de sua competéncia, o
servidor fiscal devera solicitar formalmente e por escrito as devidas providéncias a autoridade
administrativa que lhe seja imediatamente superior, a qual, atendendo a solicitagdo, incumbir-
se-a de adotar em tempo hébil as medidas pertinentes.

20.4. A empresa é responsavel pelos danos causados diretamente a Administracdo ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execugéo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo
essa responsabilidade a fiscalizagdo ou acompanhamento pelo 6rgéo interessado.

21 -DASSANCOES ADMINISTRATIVAS

21. Disposicdes relativas as San¢6es Administrativas.

21.1. A licitante que, convocada dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo assinar o
contrato, deixar de entregar documentacdo exigida neste Edital, apresentar documentacao falsa,
ensejar o retardamento do fornecimento/realizacdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta,
comportar-se de modo inidoneo, fizer declaracdo falsa ou cometer fraude fiscal, ficara impedida
de licitar e de contratar com a Unido e serd descredenciada no SICAF, pelo prazo de até 5
(cinco) anos, sem prejuizo das multas previstas neste Termo de Referéncia.

21.2. O descumprimento total ou parcial das obrigacdes assumidas pelo fornecedor, sem
justificativa aceita pela Administracdo, resguardados os procedimentos legais pertinentes,
poderd acarretar, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangoes:

|. adverténcia;
1. multa;

I11. impedimento de licitar e de contratar com a Unido e o descredenciamento da empresa
junto ao SICAF, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuizo das multas previstas no
presente Edital e respectivos anexos e das demais cominagdes legais em conformidade o
previsto no art. 7° da Lei n°® 10.520/2002;

IV. declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica
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enquanto perdurem 0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo, que serd concedida sempre que o fornecedor ressarcir a Administracdo pelos
prejuizos resultantes ou depois de decorrido o prazo da sancao aplicada com base no subitem
anterior.

21.3. As Multas deverdo ser recolhidas exclusivamente em agéncias do Banco do Brasil S.A., por
meio do pagamento via Guia de Recolhimento da Unido — GRU, a ser preenchida de acordo
com instrucdes fornecidas pela CONTRATANTE, pelo cometimento de infragdes, conforme
disposto a seguir, a ser recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, contados da
comunicacdo oficial:

INFRACAO GRAU

1) Suspender ou interromper, salvo motivo 5
de forca maior ou caso fortuito, 0s servigos
contratuais (contagem de infragéo por dia).

2) Servir porcdes em quantidade/peso 3
inferiores aos normais, (contagem de
infracdo por vez).

3) Reutilizar géneros preparados e néo 4
servidos em cardapio de dia antecedente
(contagem de infracdo por dia).

4) Utilizar as dependéncias do Campus 4
Sosigenes Costa para fins diversos do objeto
do Contrato de Concessdo (contagem de
infracdo por vez).

5) Servir bebida alcoolica (contagem de 4
infracdo por vez).

6) Servir alimento contaminado ou 6
deteriorado (contagem de infragdo por vez).
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7) Manter funcionario sem qualificacdo para 2
a execucdo dos servicos (contagem de
infracdo por empregado e por dia).

8) Atrasar, sem justificativa, o inicio dos 6
servigos (contagem de infracdo por dia).

9) Deixar de:

a) Providenciar a limpeza, higienizagéo, 3
desinfeccdo e imunizacdo das areas e
instalacdes utilizadas, apds a notificacdo do
orgao fiscalizador e no prazo que foi fixado
(contagem de infragéo por vez).

b) Substituir empregado que se conduza de 1
modo inconveniente ou incompativel com as
atribuicdes (contagem de infracdo por
empregado e por dia).

c) Refazer ou substituir, no todo ou em 4
parte, os alimentos considerados improprios
para 0 consumo (contagem de infracdo por
dia).

d) Remover do local de preparacdo e dos 2
refrigeradores os alimentos preparados e ndo
servidos (contagem de infracdo por dia).

f) Manter lista de precos em lugar visivel 1
(contagem de infracdo por dia).

g) Manter documentacéo legal (contagem de 1
infracdo por vez).

h) Remover o lixo (contagem de infracdo 4
por dia).

Edital do Pregdo n° 1/2019 — Processo n°® 23746.001834/2018-87 - pag. 71 de 111



SERVICO PUBLICO FEDERAL
~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

i) Cumprir quaisquer dos itens do Edital e 2
seus Anexos ndo previstos nesta tabela de
multas, apo6s reincidéncia formalmente
notificada.

J) Responder, no prazo fixado, a solicitacdo 2
ou requisicdo do responsavel pela
fiscalizacdo (contagem de infracdo por vez).

21.3.1. Para efeito de aplicacdo de multas, as infracGes sdo atribuidos graus, com as seguintes
correspondéncias de valores:

GRAU | CORRESPONDENCIA
1 R$ 30,00
) R$ 50,00
R$ 7
3 $ 70,00
R$ 1
4 $ 100,00
R$ 150,00
5
5 R$ 200,00

21.3.2. As multas poderdo ser aplicadas com a adverténcia, impedimento de licitar e declaracéo de
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inidoneidade, simultaneamente, facultada a defesa prévia do interessado no respectivo
processo, no prazo de 05 (cinco) dias uteis.

21.4. As sangOes serdo obrigatoriamente registradas no SICAF, e no caso de impedimento de
licitar, a licitante devera ser descredenciada por igual periodo, sem prejuizo das multas previstas
neste Edital e das demais cominagdes legais.

21.5. Devera ser observado o Principio do Devido Processo Legal na hipotese de aplicacdo das
penalidades, devendo em qualquer hipotese de aplicacdo de penalidade ser assegurados ao
fornecedor o contraditorio e a ampla defesa.

21.6. A aplicacdo das sancOes previstas neste Edital ndo exclui a possibilidade de aplica¢des de
outras, previstas em Lei, inclusive responsabilizacdo do fornecedor por eventuais perdas e danos
causado a Administracgéo.

22 —DAFORMALIZACAO E VIGENCIA CONTRATUAL

22. Disposicoes relativas a Formalizagdo e Vigéncia Contratual.

22.2. O contrato a ser firmado tera vigéncia de 12 (meses) a contar da assinatura do mesmo,
podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos subsequentes mediante termos aditivos,
até o limite de 60 (sessenta) meses, conforme o disposto no Inciso Il do Artigo 57 da Lei n°
8.666/1993.
22.3. A prorrogacdo do prazo observara o preenchimento dos requisitos, abaixo enumerados, de
forma simultanea e autorizado formalmente pela Autoridade Competente:
22.3.1. Quando os servigos forem prestados regularmente, devidamente atestados pelo fiscal
do contrato;
22.3.2. A Administragio CONTRATANTE tenha interesse na manutengdo dos servicos
pela CONTRATADA;
22.3.3. Os valores dos precos praticados para os produtos constantes do Cardapio Minimo
(Encarte B deste Termo de Referéncia) permanecam economicamente vantajosos para
a Administracdo e adequados com a realidade mercadoldgica para o periodo de
prorrogacdo subsequente, levando-se em conta 0 reajuste cabivel até a data da
assinatura da prorrogacao contratual;
22.3.4. O licitante vencedor concorde expressamente com a prorrogacéao.
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DO PRAZO PARA INICIO DOS SERVICOS

23

24

. Disposic0es relativas ao Prazo para Inicio dos Servicos.

23.1. O prazo para o inicio dos servicos do objeto deste Termo de Referéncia sera de no maximo,
30 (trinta) dias, podendo ser prorrogada por mais trinta dias a critério da Administracao,
contados a partir da data da celebracdo do contrato e recebimento da copia das chaves.

—DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

24

. Disposicoes relativas ao Julgamento das Propostas.

24.1. O julgamento da licitacdo obedecera ao critério do tipo menor valor global. Assim o
julgamento objetivara encontrar o melhor valor de cardapio em beneficio dos usuarios.
24.2. Os precos cotados devem incluir todas as despesas dos servicos, onde o Campus Sosigenes
Costa-UFSB apenas cede 0 espaco para uso de servigos destinados. Assim 0s precos devem
incluir os gastos como, funcionérios, uso do espaco, produtos, impostos, mobiliario, produtos de
limpeza, dentre qualquer um que se faca necessario para a perfeita execucao dos servicos.
24.3. A proposta de precos devera ser apresentada da seguinte forma:
24.3.1. Conter a razdo social do licitante, 0 CNPJ, endereco completo, telefone, fax e
endereco eletrénico (e-mail), este ultimo, se houver;
24.3.2. Apresentacdo de Planilha completamente preenchida com os valores de cada item do
cardapio minimo, destacando o Valor Global para o julgamento da Proposta. Observado nos
valores méaximos admissiveis de cada item, conforme Encarte B deste Termo de Referéncia;
24.3.2.1. A apresentacao desta Planilha é obrigatdria sob pena de desclassificagdo;
24.3.3. Conter prazo de validade, ndo inferior a 60 (sessenta) dias corridos, a contar da data de
sua apresentacé&o.
24.4. Em nenhuma hipétese podera ser alterado o conteido da proposta apresentada, seja com
relacdo a preco, pagamento, prazo ou qualquer condicdo que importe a modificacdo dos termos
originais, ressalvadas apenas aquelas destinadas a sanar evidentes erros materiais, alteracGes
essas que serdo analisadas pelo Pregoeiro, responsavel pela Licitacéo.
24.5. As licitantes deverdo, para fins de elaboracdo da proposta, analisar detalhadamente as
especificacOes técnicas definidas neste documento, para execucao dos servicos.
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24.6. Os precos do cardapio a serem cobrados serdo oferecidos pelo licitante e devem ser

praticados durante a concessao Administrativa, podendo ser reajustados nos termos do item 10
deste documento e no contrato.

- DAS DISPOSICOES GERAIS

25. Disposicdes relativas as Disposi¢es Gerais.

25.1. Observando a precariedade deste tipo de concessdo acostado ao inciso VI, do Artigo 13 do

Decreto n® 3725/2001, pode o servico publico, havendo interesse, revogar a qualquer tempo esta
concesséo independente de indenizacéo.

25.2. O Foro para dirimir quaisquer litigios oriundos do presente Termo de Referéncia é o da
Justica Federal — Secdo Judiciaria de Itabuna.

25.3. Constituem partes deste Termo de Referéncia:

25.3.1. Encarte “A” — Layout da Area da Cantina;

25.3.2. Encarte “B” - Cardépio Minimo;

25.3.3. Encarte “D” - Declaragdo de Vistoria ou Renuncia;
25.3.4. Encarte “E” - Pesquisa de Satisfacao;

25.3.5. Encarte “F” — Termo de Recebimento de Chaves;
25.3.6. Encarte “G” — Lista de Equipamentos e Mobiliarios.
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Itabuna (BA), / /.
Responsaveis:

Fagner Joaquim Barbosa de Souza

Coordenador de Apoio Administrativo
Campus Sosigenes Costa, BA

Luce Alves Da Silva

Nutricionista
Setor de Promocgdo a Salude Estudantil

26 — DA APROVACAO E AUTORIZAGAO

26. A autoridade competente da Universidade Federal do Sul da Bahia — UFSB aprova o
presente Termo de Referéncia e autoriza a contratacao do objeto do presente pregéo.

Itabuna (BA), .....de ..o 2019

FRANCISCO JOSE GOMES MESQUITA

Pro-Reitor de Planejamento e Administracdo Universidade Federal do Sul da Bahia
Portaria n® 724, de 3 de Outubro de 2017.
DOU n° 191, de 4 de Outubro de 2017.



SERVICO PUBLICO FEDERAL
~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

Processo: N° 23746.001834/2018-87
Pregdo Eletrénico n° 01/2019

ENCARTE “A”
LAYOUT DA AREA DA CANTINA

N

}
:

Edital do Pregdo n°® 1/2019 — Processo n°® 23746.001834/2018-87 - pag. 77 de 111



SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DA BAHIA

Processo: N° 23746.001834/2018-87
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ENCARTE “B”

CARDAPIO MINIMO

PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

VALOR
X MAXIMO
ITEM DESCRICAO/PRODUTO UNIDADE ADMIS§I’VEL
(UNITARIO)

1 Agua mineral (com gas) 500ml 315

2 Agua mineral (sem gas) 500ml 240

3 Cafe 100ml 160
Café com leite (Tradicional ou

4 sem lactose) 200m| 2,60

5 Cha quente (saché) 200ml 295
logurte/ Bebida lactea

. 170

0 (Tradicional e sem lactose) g 3,90

7 Refrigerante (sabores diversos) 350ml 4.00
Suco de Frutas (in natura ou

| polpa) 300ml 4,00
Vitamina de Frutas (minimo de 3

o tipos de Fruta) 300ml 5,35

1 200ml

0 Salada de Frutas 3,90
Salgado Assado - Minimo de 3

11 sabores 80g 3,75
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Salgados fritos - Minimo de 3

12 sabores 80g 4,00

13 | Péo delicia 80g 3.00

14 Bolo caseiro - Minimo 2 sabores |40g 435

15 |P&o com ovo 100g 315
Misto quente - Pdo de forma

16 [tradicional (50g), Queijo (30g)|110g 4.90
Presunto (309) '
Hambuarguer  simples:Pdo  de

17  |hambarguer (50g), hamburguer|195g 650
(110g), Salada (35g) ’
Cheeseburguer: Pao de

18 | hambuarguer (50g), hamburguer |225g 250
(110g), Salada (35g), queijo (309) ’
Hambuarguer completo:Pdo de

19 hambdrguer (50g), hamburgg?r 305g
(110g), Salada (35g), Queijo 9,15
(30g), Presunto (30g), Ovo (50g)

20 Minipizza 200g

4,40
21 Pao de queijo Mineiro 120g 3,15
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Refeicdo  tipo Prato  Feito

Prato proteico- carne bovina (12
qualidade)ou carne branca
(frango (peito, coxa ou sobrecoxa)
ou peixe de 12 qualidade (posta ou
file, frito ou cozido); - 150g

Arroz branco ou arroz integral ou 14,20
22 macarrao - 100g | 600g

Feijdo preto ou feijdo carioca-
100g;

- Puré ou salada cozida- 150g;
- Salada crua ou cozida,

composta de pelo menos 3
vegetais- 100g

9,50
23 | Sopa/Caldo 300ml
Torta (liméo, chocolate, morango, 575
24 1209
entre outras)
o5 Doces  simples  (Brigadeiro, 20 3,40
casadinho, beijinho, entre outros) g
28,95
26 | Buffet tipo Self-Service 1kg
148,80

TOTAL GERAL
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Processo: N° 23746.001834/2018-87
Pregdo Eletrénico n° 01/2019

ENCARTE “D”

MODELO DE DECLARACAO DE VISTORIA OU RENUNCIA

DECLARACAO DE VISTORIA OU RENUNCIA

INOME AA BIMPIESA: ..eeuveetieeeieetieite et ete e st e et e s e e s te et e s seeste e eesseesteeseeaseeaseesseaseesteenseasseasaeeeaneesteeteaneeaseeseas

Declaro que vistoriei minuciosamente os locais para a prestacdo dos servicos constantes do objeto
do Edital do Pregdo n°® xxxxxx, e tomei conhecimento das reais condi¢des de execu¢do dos servicos,
bem como coletei informacfes de todos os dados e elementos necessarios a perfeita elaboracdo da
proposta comercial. Ou optamos pela ndo realizacdo de vistoria assumindo inteiramente a
responsabilidade ou consequéncias por essa omissdo, mantendo as garantias que vincularem nossa
proposta ao presente processo licitatério, em nome da empresa que represento.

(Local), ...... de e, de 2019.

Carteirade Identidade: .......ooooveeeeee

Orgao EXPEAItOr: ........ccvvevvereeeieeeeeeseseseee s

(Obs. Apresentar preenchido e assinado com cdpia autenticada da procuracéo se for o caso)
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Processo: N° 23746.001834/2018-87
Pregdo Eletrénico n° 01/2019

ENCARTE “E”

PESQUISA DE SATISFACAO

A pesquisa de satisfacdo, cujo objetivo é o aprimoramento da qualidade do servico, sera
realizada pela comisséo de fiscalizagdo do contrato, pelo menos uma vez a cada semestre, em
datas ndo conhecidas previamente pela CONTRATADA. Em cada aplicacdo da pesquisa seréo
escolhidos aleatoriamente, no minimo, 50 usuarios da cantina.

Avalie 0s seguintes aspectos do restaurante marcando o nimero correspondente:

1. Discordo completamente; 5. Concordo Plenamente.
2. Discordo parcialmente; NSA — N&o se aplica, nunca experimentei.
3. Nao concordo nem discordo;

4. Concordo parcialmente;

ITEM DE AVALIAC;AO NOTAS
Qualidade dos alimentos 1 |2 3 4 5 NSA
A A temperatura dos alimentos servidos € adequada.
B Os alimentos sdo saborosos.
C Apresentacdo dos alimentos é aceitavel.
D Ha Variedade dos Alimentos
TOTAL DO ITEM
ITEM DE AVALIACAO NOTAS
Quantidade dos Alimentos 1 |2 3 4 5 NSA
A Per Capta do Prato Proteico suficiente
B Per capta do Suco suficiente
C Per capta da refeicdo Almoco ou Janta foi suficiente
TOTAL DO ITEM
ITEM DE AVALIACAO NOTAS
NS
Prestacao de Servicos 112 |3 4 |5 A
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A Ha reposicao nas preparacdes.

B Ha reposicédo dos utensilios.
Apresentacdo/Higiene pessoal dos funcionarios §
adequada.

C
Os funcionarios foram amigaveis, corteses e falaram
claramente.

D

E E rapido o tempo para atendimento

F Horéario de Funcionamento adequado ao horario de
funcionamento da Universidade

G O cardapio do dia foi divulgado com pelo menos 1
dia de antecedéncia

H O valor cobrado é compativel com o Servico Prestado

TOTAL DO ITEM

ITEM DE AVALIA(;AO NOTAS

Infraestrutura e Ambiente 112 3 4 |5

A Hé& Conforto Térmico
Ha Espaco Suficiente

B

C Mesas e cadeiras em bom estado de conservacgéo

D Higiene da cantina é adequada

E Higiene dos sanitarios é adequada

TOTAL DO ITEM

TOTAL DA AVALIACAO

Comentarios e Sugestoes:
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Processo: N° 23746.001834/2018-87
Pregdo Eletrénico n° 01/2019

ENCARTE “F”

TERMO DE RECEBIMENTO DE CHAVES

Declaro que nesta data recebi as copias das chaves — relacionadas abaixo — de acesso a area interna
da Cantina objeto do Contrato N° 01/2017 referente ao Pregdo Eletronico N° 01/2017.
Comprometo-me pelo presente instrumento a ndo ceder, emprestar ou realizar cépias nédo
autorizadas desta (s) chave (s), informando imediatamente ao Campus Riacho Fundo /IFB quando
da sua perda ou extravio estando sob minha inteira responsabilidade os custos advindos destas
ocorréncias. Comprometo-me ainda a devolver incondicionalmente a (s) referida (s) chave (s)

quando do encerramento ou extin¢ao do contrato.

NUMERO QUANT. LOCAL

Declaro estar ciente que o prazo para o inicio da exploracdo comercial do servico de cantina sera de
no maximo, 30 (trinta) dias, contados a partir desta data.

Data da entrega da chave: / /

(Responsavel) (Fiscal do Contrato)
CONTRATADA CONTRATANTE



SERVICO PUBLICO FEDERAL

~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

Processo: N° 23746.001834/2018-87
Pregdo Eletrénico n° 01/2019

ENCARTE “G”

LISTA DE EQUIPAMENTOS E MOBILIARIOS

UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DA BAHIA
CAMPUS SOSIGENES COSTA

Patrimonio Restaurante

NO
ITEM| Tombo |Descricédo Localizacdo | N° Tombo Secundario
CAFETEIRA ELETRICA, MARCA
1 18411 UNIVERSAL,COM Restaurante 8298
23823 MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6878
2 REF. 31
23824 MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6879
3 REF. 31
93825 MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6880
4 REF. 31
93826 MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6881
5 REF. 31
93827 MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6882
6 REF. 31
93828 MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6883
7 REF. 31
93829 MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6884
8 REF. 31
23830 MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6885
9 REF. 31
MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM.
10 23831 REE. 31 Restaurante 6886
MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM.
11 23832 REE. 31 Restaurante 6887
MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM.
12 23833 REE. 31 Restaurante 6888
MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM.
13 23834 REE. 31 Restaurante 6889
MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM.
14 23835 REE. 31 Restaurante 6890
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MESA REDONDA - SHOPPING DE 65CM.

15 23836 REE. 31 Restaurante 6891
" 23837 E/IEEFS.A:),]_REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6892
. 23838 ||;/IEE|:S.€\31REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6893
5 23839 ||;/IEE|:S_§1REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6894
" 23840 ||;/IEE|:S.€\31REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6895
2 23841 ||;/IEE|:S.€\31REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6896
o 23842 |I\QA|5E|§§1REDONDA - SHOPPING DE 65CM. Restaurante 6897
’ 23844 |I\QA|5E|§§1QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante 6899
’3 23845 |I\QA|5E|§§1QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante 6900
o 23849 |I\QA|5E|§A3,1QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante 6904
’s 23850 |'\Q/IEE|:S_A31QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante 6905
2 23855 |'\Q/IEE|:S_A31QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante 6910
. 23857 |'\Q/IEE|:S_A31QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante 6912
28 23860 ||\:\>/IEE|:S.§]?UADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante 6914
2 23863 ||\:\>/IEE|:S.§]?UADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante 6917
20 23868 ||\:\>/IEE|:S.§]?UADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante 6922
a1 23870 ||\:\>/IEE|§§PUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante 6924
- 23871 ||\:\>/IEE|§§PUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante 6926
. 23872 ||\:\>/IEE|§§]?UADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante 6925
34 23873 | MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante 6927
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REF. 31
| 237 |VESA QUADRADA- SHOPPING DETOXT0 | o on 5032
.| 23879 | VESA QUADRADA- SHOPPING DETOXT0 | g on 5033
.| 2ssa0 | VESA QUADRADA- SHOPPING DETOXT0 | o ron 5034
.| 2sses | VESA QUADRADA- SHOPPING DETOXT0 | o ron 5037
. | 23864 |MESA QUADRADA- SHOPPING DETOXT0 | ron so15
o | 2sees | MESAQUADRADA- SHOPPING DETOXT0 | pecian s02
.| 2semg | MESAQUADRADA- SHOPPING DETOXT0 | gt an s013
| 2391 |MESAQUADRADA- SHOPPING DETOXT0 | oot an -
., | 2s92 |MESAQUADRADA- SHOPPING DETOXT0 | oot an 5015
44 | 23893 2@?&%5 ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 6958
45 | 23894 2’2?55’?‘5 ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 6959
o | 23895 2’2?55’?‘5 ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 6960
;| 23896 2@?&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6961
. | 23898 2@?&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6963
o | 23899 2@?&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6964
s | 23900 2@?&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6965
o | 23001 2@?5&%; ARA LANCHONETE MODELO | oo iaurante 6966
o | 23902 2@?5&%5 ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 6967
o | 23903 2@?5&%5 ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6968
ey | 23904 2@?&?5 ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 6969
55 | 23905 |CADEIRA PARA LANCHONETE MODELO | Restaurante 6970
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AZTECA,R

CADEIRA PARA LANCHONETE MODELO

56 23907 AZTECA, R Restaurante 6972
s | 23908 2@5&%5 ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 6973
o5 | 23909 2@5&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6974
sg | 23910 2@5&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6975
s | 23911 2@5&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6976
o | 23912 2@?&%5 ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 6977
o | 23913 2@?&%5 ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 6978
o3 | 23914 2@?&%5 ARA LANCHONETE MODELO | pociarante 6979
oy | 23915 %EEE(':RA'?FE ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 6980
o5 | 23916 2??5%%5 ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 6981
66 23917 gé‘EEE(I:RAAg ARA LANCHONETE MODELO Restaurante 6982
o, | 23018 2??5%%5 ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 6983
e | 23919 2@5&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 6984
6o | 23920 2@5&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6985
o | 2302 2@5&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6986
L, | 23023 2@5&%; ARA LANCHONETE MODELO | oo taurante 6988
L, | 23924 g@?ggﬁg ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6989
L5 | 23925 g@?ggﬁg ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6990
L, | 23926 g@?ggﬁg ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6991
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CADEIRA PARA LANCHONETE MODELO

75 23927 AZTECA. R Restaurante 6992
6 | 23928 2@?55’?‘; ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 6993
| 23929 2@?55’?‘; ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 6994
g | 23930 ,CA:Q'II?EE(IZF,Z:?\FI; ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 6995
o | 23931 2@?&'&?‘5 ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 6996
s | 23932 2@?&'&?‘5 ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 6997
o | 23933 EEEE(':FX?FE ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 6998
o | 23934 2@5&%5 ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 6999
oy | 23935 2@5&%5 ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 7000
oy | 23936 2@5&%5 ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 8001
o | 23937 g@?g&%; ARA LANCHONETE MODELO | oo iaurante 8002
86 | 23938 |CADEIRA PARA LANCHONETE Restaurante 8003
o | 23939 2’2?55’?‘5 ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 8004
sg | 23940 g@?g&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 8005
s | 23941 g@?ggﬁ; ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 8006
o | 23942 g@?ggﬁ; ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 8007
o | 23945 g@?g&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 8010
o | 23946 g@?g&%g ARA LANCHONETE MODELO | oo iaurante 8011
o | 23947 g@?ggﬁg ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 8012
os | 23948 g@?ggﬁg ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 8013
o | 23949 2@?&?5 ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 8014
96 | 23950 | CADEIRA PARA LANCHONETE MODELO | Restaurante 8015
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AZTECA,R

CADEIRA PARA LANCHONETE MODELO

97 23951 AZTECA, R Restaurante 8016
o5 | 23952 2@5&%5 ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 8017
oo | 23954 2@5&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 8019
oo | 23955 2@5&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 8020
Lop | 23956 2@5&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 8021
Loy | 23957 2@?&%5 ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 8022
Loz | 23958 2@?&%5 ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 8023
104 23959 |CADEIRA PARA LANCHONETE Restaurante 8024
Los | 23960 2@5&%; ARA LANCHONETE MODELO | poiaurante 8025
Lo | 23961 2@?&%; ARA LANCHONETE MODELO | oo iaurante 8026
Loy | 23962 2@?&%; ARA LANCHONETE MODELO | oo iaurante 8027
Log | 23963 2@?&%; ARA LANCHONETE MODELO | oo iaurante 8028
log | 23964 2’2?5&'2’?‘5 ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 8029
1o | 23965 2’2?5&'2’?‘5 ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 8030
1y | 23966 2’2?5&'2’?‘5 ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 8031
1y | 23967 2’2?55’?‘5 ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 8032
1 | 23968 %EEE(':%FE ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 8033
14 | 23960 %EEE(':RA'?*FE ARA LANCHONETE MODELO | pociayrante 8034
s | 23970 2@?&%5 ARA LANCHONETE MODELO | poiarante 8035
116 | 23971 |CADEIRA PARA LANCHONETE MODELO | Restaurante 8036
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AZTECA,R
17 | 20072 |GADEIRAPARALANCHONETEMODELD | povourene| o097
g 23974 EQFI;)LEIII\I;:A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8039
o 23977 EQFI;)LEIII\I;:A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8042
12 23983 (égg)LEIII\IjI/’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8048
1 23987 (égg)LEIII\IjI/’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8052
129 23993 CBZE\SLEIII\I},’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8058
13 23994 CBZE\SLEII'SI,’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8059
124 24001 CBZE\SLEII'SI,’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8066
- 24006 CBZE\SLEII'SI,’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8071
126 24010 CB:QSLE:S{’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8075
L7 24011 CBZE\SLEII'\I;,’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8076
128 24013 CBZE\SLEII'\I;,’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8078
12 24023 gégLEIII\IjI/’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8088
150 24035 gégLEIII\IjI/’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8100
a1 24046 gégLEIII\IjI/’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8111
- 24050 gégLEIII\IjI/’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8115
133 24059 ggg)LEIII\IjI/’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8124
- 24061 géRDLEIII\IjI:A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8126
- 24062 géRDLEIII\IjI:A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8127
136 24080 (BZQELEII'\I;,’A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8145
137 24081 |CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | Restaurante 8146
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BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO

138 24085 BERLIM, Restaurante 8150
130 24090 EQFE)I_EII&A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8155
140 24099 (égg)LEIII\IjIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8164
t 24100 (égg)LEIII\IjIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8165
" 24102 (égg)LEIII\IjIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8167
43 24111 CBZE\SLEII'SIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8176
» 24112 CBZE\SLEII'SIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8177
- 24113 CBZE\SLEII'SIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8178
" 24115 CB:QSLE:GA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8180
7 24119 CB:QSLE:&A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8184
" 24129 CB:QSLE:&A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8187
L4 24126 CB:QSLE:&A PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8191
150 24128 (égg)LEIII\IjIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8193
151 24131 (égg)LEIII\IjIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8196
157 24133 (égg)LEIII\IjIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8198
153 24136 (égg)LEIII\IjIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8201
154 24141 EQSLE:GA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8206
- 24147 EQSLE:GA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8212

24152 CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8217

156

BERLIM,
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CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO

157 24153 BERLIM. Restaurante 8218
158 24155 CB:QRDLEIII\F/QIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8220
150 24161 CB:é\RDLEIII\F/QIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8226
160 94163 CB:QRDLEII'\F/QIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8228
61 24168 (B:QSLEIIISIA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante 8233
162 24481 \C;,IANEiEIRA DOBRAVEL REVESTIDA EM Restaurante
163 24705 \C;,IANEiEIRA DOBRAVEL REVESTIDA EM Restaurante
164 26350 |BANCADA DOBRAVEL Restaurante 8483
165 27057 |FORNO COMBINADO Restaurante 8252
CADEIRA PARA LANCHONETE MODELO Restaurante
166 23922 |AZTECA,R
CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
167 24167 |BERLIM,
CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
168 24031 |BERLIM,
CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
169 24140 |BERLIM,
CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
170 24004 |BERLIM,
CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
171 24172 | BERLIM,
CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
172 24123 | BERLIM,
CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
173 24166 |BERLIM,
CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
174 24070 |BERLIM,
CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
175 24118 |BERLIM,
CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
176 24184 |BERLIM,
CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
177 24139 | BERLIM,
CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
178 24022 | BERLIM,

Edital do Pregéo n° 1/2019 — Processo n° 23746.001834/2018-87 - p4g. 93 de 111




SERVICO PUBLICO FEDERAL

~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO

179 | 24014 |BERLIM, Restaurante

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
180 | 23992 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
181 | 24158 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
182 | 24089 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
183 | 24142 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
184 | 24084 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
185 | 24027 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
186 | 23995 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
187 | 24124 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
188 | 24021 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
189 | 24162 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
100 | 24097 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
191 | 24091 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
192 | 24151 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
193 | 23976 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
194 | 24121 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
195 | 24057 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
196 | 24107 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
197 | 24018 |BERLIM,
108 | 24032 |CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | Restaurante
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BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
199 24009 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
200 24012 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
201 24130 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
202 24016 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
203 24135 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
204 24078 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
205 24144 | BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
206 24104 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
207 24044 | BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
208 24043 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
209 24171 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
210 24146 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
211 23984 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
212 24092 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
213 24049 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
214 24047 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
215 23996 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
216 24150 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
217 24098 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
218 24127 |BERLIM,
219 23877 | MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 | Restaurante
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REF. 31

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70

Restaurante

220 23851 |REF. 32

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
221 23881 |REF. 33

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
222 23853 |REF. 34

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
223 23847 |REF. 35

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
224 23887 |REF. 36

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
225 23862 |REF. 37

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
226 23858 |REF. 38

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
227 23882 |REF. 39

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
228 23859 |REF. 40

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
229 23856 |REF. 41

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
230 23869 |REF. 42

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
231 23875 |REF. 43

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
232 23867 |REF. 44

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
233 23846 |REF. 45

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
234 23866 |REF. 46

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
235 23854 |REF. 47

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
236 23885 |REF. 48

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
237 23864 |REF. 49

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
238 23890 |REF. 50




SERVICO PUBLICO FEDERAL

~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70

Restaurante

239 23843 |REF. 51

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
240 23874 |REF. 52

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
241 23886 |REF. 53

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
242 23848 |REF.54

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
243 23861 |REF.55

MESA QUADRADA- SHOPPING DE 70X70 Restaurante
244 23885 |REF. 56

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
245 24068 |BERLIM,

CARRO PLATAFORMA COM ABA, 5 Restaurante
246 24179 |RODAS,EM MAD

CARRO PLATAFORMA COM ABA, 5 Restaurante
247 24182 | RODAS,EM MAD

CARRO PLATAFORMA COM ABA, 5 Restaurante
248 24176 | RODAS,EM MAD

CARRO PLATAFORMA COM ABA, 5 Restaurante
249 24174 | RODAS,EM MAD

CARRO PLATAFORMA COM ABA, 5 Restaurante
250 24175 |RODAS,EM MAD

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
251 24170 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
252 24008 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
253 24030 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
254 24096 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
255 24077 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
256 24154 | BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
257 24037 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
258 24034 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
259 24110 |BERLIM,
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CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO

260 | 24108 |BERLIM, Restaurante

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
261 | 23975 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
262 | 24053 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
263 | 24109 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
264 | 24132 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
265 | 24106 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
266 | 24068 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
267 | 24024 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
268 | 24143 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
269 | 24156 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
270 | 24020 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
271 | 24015 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
272 | 24094 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
273 | 24148 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
274 | 24134 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
275 | 23980 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
276 | 24058 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
277 | 24148 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | o
278 | 23985 |BERLIM,
279 | 24137 |CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | Restaurante
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BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
280 24093 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
281 24114 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
282 23978 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
283 24079 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
284 23988 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
285 24026 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
286 24072 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
287 24003 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
288 24041 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
289 24040 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
290 24159 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
291 24060 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
292 24042 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
293 24095 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
294 24076 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
295 24103 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
296 24021 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
297 24198 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
298 24169 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
299 24145 |BERLIM,
300 24125 |CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO | Restaurante
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BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO

Restaurante

301 24039 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
302 24005 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
303 24055 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
304 24000 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
305 24065 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
306 24165 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
307 23989 |BERLIM,

CADEIRA PARA RESTAURANTE MODELO Restaurante
308 24025 |BERLIM,
309 27081 |BALCAO REFRIGERADOR Restaurante
310 27091 |BALCAO REFRIGERADOR Restaurante
311 27090 |BALCAO REFRIGERADOR Restaurante
312 27040 |BALCAO PIA Restaurante
313 27048 |BALCAO PIA Restaurante
314 | 27065 |BALCAO PIA Restaurante
315 27074 |BALCAO PIA Restaurante
316 27085 |BALCAOPIA Restaurante
317 27075 |BALCAO PIA Restaurante
318 27042 |BALCAO PIA Restaurante
319 27067 |BALCAOPIA Restaurante
320 27073 |BALCAOPIA Restaurante
321 27063 |BALCAOPIA Restaurante
322 | 27088 |BALCAOPIA Restaurante
323 27036 |REFRIGERADOR GRANDE INOX Restaurante
324 27061 |BALCAO TAMPO MARMORE Restaurante
325 27038 | MESA INOX Restaurante
326 27086 |PIA INOX Restaurante
327 27071 |PIA INOX Restaurante
328 27058 |BALCAO APARADOR Restaurante
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CAFETEIRA ELETRICA, MARCA

329 | 27080 |UNIVERSAL,COM Restaurante

330 20795 |BANCADA DOBRAVEL Restaurante

CARRINHO DE APOIO, MODELO PARIS,

331 24177 | AUXILIA Restaurante
CARRINHO DE APOIO, MODELO PARIS, Restaurante
332 24180 | AUXILIA
CARRINHO DE APOIO, MODELO PARIS, Restaurante
333 24178 | AUXILIA
CARRINHO DE APOIO, MODELO PARIS,
Restaurante

334 24173 | AUXILIA
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ANEXO Il - MODELO DE PROPOSTA

Processo: N° 23746.001834/2018-87
Pregéo Eletrénico n° 01/2019

Empresa/Razéo Social:

CNPJ:

Endereco: Cidade: UF:

Telefone/Fax: e-mail:

ITEM1
SUBITEM DESCRICAO/PRODUTO UNIDADE P%_Ego

1 Agua mineral (com gas) 500ml
2 Agua mineral (sem gas) 500ml
3 Café 100ml
4 Café com leite (Tradicional ou sem lactose) 200ml
5 Ché quente (saché) 200ml
6 logurte/ Bebida lactea (Tradicional e sem lactose) 170g
7 Refrigerante (sabores diversos) 350ml
8 Suco de Frutas (in natura ou polpa) 300ml
9 Vitamina de Frutas (minimo de 3 tipos de Fruta) 300ml
10 Salada de Frutas 200ml
11 Salgado Assado - Minimo de 3 sabores 80g
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12 Salgados fritos - Minimo de 3 sabores 80g
13 Pao delicia 80g
14 Bolo caseiro - Minimo 2 sabores 409
15 P&o com ovo 100g

16 Misto quente - Pdo de forma tradicional (50g), 110
Queijo (30g) Presunto (30g) g

17 Hamburguer simples: Pdo de hamburguer (50g), 105
hambdurguer (110g), Salada (359) g

18 Cheeseburguer: Pao de hamburguer (50g), 295
hamburguer (110g), Salada (35g), queijo (30g) g

Hamburguer completo: Pao de hambdrguer (509),
19 hamburguer (110g), Salada (35g), Queijo (30g), 305¢
Presunto (30g), Ovo (50g)

20 Minipizza 200g
21 P&o de queijo Mineiro 120g
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Refeicéo tipo Prato Feito

Prato proteico- carne bovina (12 qualidade)ou
carne branca (frango (peito, coxa ou sobrecoxa)
ou peixe de 12 qualidade (posta ou filé, frito ou
cozido); - 1509

Arroz branco ou arroz integral ou macarrao -
22 1009 600g

Feijdo preto ou feijao carioca- 100g;
- Puré ou salada cozida- 150g;
- Salada crua ou cozida, composta de pelo menos

3
vegetais- 100g

23 Sopa/Caldo 300ml
24 Torta (limdo, chocolate, morango, entre outras) 120g
Doces simples (Brigadeiro, casadinho, beijinho,
25 209
entre outros)
26 Buffet tipo Self-Service 1kg
R$ 400,00
ITEM 2
VALOR TOTAL
VALOR GLOBAL: R$ , (por extenso)

e O prazo de validade de nossa proposta € de 90 (noventa) dias corridos, contados da data da



SERVICO PUBLICO FEDERAL
~ UNIVERSIDADE FEDERAL DO SUL DABAHIA
PRO REITORIA DE PLANEJAMENTO E ADMINISTRACAO

abertura da licitacéo.

e Declaramos que os pregos da proposta incluem todos os custos e despesas, tais como: custos
diretos e indiretos, tributos incidentes, taxa de administracdo, materiais, servigos, encargos
sociais, trabalhistas, seguros, embalagens, frete, lucro e outros necessarios ao cumprimento
integral do objeto deste Edital e seus Anexos.

e Declaramos que estamos de pleno acordo com todas as condigdes estabelecidas no Edital e
seus anexos, bem como aceitamos todas as obrigacdes e responsabilidades especificadas no
Termo de Referéncia.

e Caso nos seja adjudicado o objeto da licitacdo, comprometemo-nos a assinar o Contrato no
prazo determinado no Instrumento Convocatorio, e para esse fim fornecemos os seguintes
dados:

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL
Nome:

Cargo/funcéo:

RG:

CPF:

Cidade/UF, ....... deunnn de...............

(Assinatura do Representante Legal)
Carimbo Razéo Social e CNPJ da Licitante
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ANEXO 111 - MINUTA DE CONTRATO

Processo: N° 23746.001834/2018-87
Pregéao Eletronico n® 01/2019

MINUTA DE CONTRATO
PROCESSO N° ...

CONTRATO DE CONCESSAO DE USON° ........ Lo

TERMO DE CONTRATO DE CONCESSAO DE
USO, A TITULO ONEROSO, DE AREA DE
IMOVEL QUE ENTRE SI CELEBRAM A UNIAO,
POR INTERMEDIO DA  UNIVERSIDADE
FEDERAL DO SUL DA BAHIA, E A EMPRESA

A Universidade Federal do Sul da Bahia, Instituicdo de Ensino Superior, sob a forma de Autarquia
Federal vinculada ao Ministério da Educacdo, com personalidade juridica e patriménio préprio,
criada pela Lei N° 12.818/2013, aqui denominada simplesmente UFSB, com sede na rodovia BR-
415 Km-39, Bairro Ferradas, Itabuna, Estado da Bahia, CEP 45.613-550, CNPJ sob n°
18.560.547/0001-07, neste ato representado pela Magnifica Reitora Prof.2

nomeada pela Portaria n° ,de / / , publicadanoDOU de _ / / ,inscrita
no CPF n° , portadora da Carteira de Identidade n° , emitida pela
- UF, doravante denominado simplesmente CONTRATANTE, e a empresa

, inscrita no CNPJ n° , com sede na , CEP

, N0 Municipio de XXXX, denominada CONTRATADA, neste ato representada por

seu(sua) (cargo) o(a) Senhor(a) , (nacionalidade), (estado civil)portador(a) da Cédula
de Identidade n° e CPF n° , tendo em vista 0 que consta no Processo n°
que trata do pregdo eletrbnico n° ...../........ , resolvem celebrar o presente Termo de

Concessédo de Espaco Fisico, e em observancia as disposi¢es da Lei n° 8.666, de 21 de junho de
1993, da Lei n°® 10.520, de 17 de julho de 2002, Lei n°9.636/1998, pelo Decreto-Lei n® 9.760/1946 e
pelo Decreto n° 3.725/2001, mediante as clausulas e condic¢des a seguir enunciadas:

Este contrato guarda inteira conformidade com o Edital e Termo de Referéncia do pregdo n°
..... /........, do qual é parte integrante, e se vincula, ainda, a proposta da CONTRATADA.
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1. CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1. O objeto deste Contrato € a concessdao administrativa de uso de espago fisico de
imovel, de area total 1.144,70m2, para exploracdo comercial de servi¢os de cantina, dentro
do Campus da UFSB na cidade de Porto Seguro — BA, conforme condicOes e exigéncias
estabelecidas no Termo de Referéncia, ANEXO | do Edita.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregéo, identificado no preambulo e
a proposta vencedora, independentemente de transcricéo.

2. CLAUSULA SEGUNDA - PRECO E PAGAMENTO

2.1. O valor total da Concessdo serd de RS XXXXXX (XXXXXXX), que sera dividido
em 12 (doze) parcelas mensais no valor de REXXX, XXX (XXX X).

2.1.1. A CONTRATADA recolhera via GRU o valor mensal fixado, até o 10° (décimo) dia Util do
més subsequente ao més de competéncia, contado a partir da data de assinatura do contrato,
entregando o comprovante autenticado do recolhimento ao fiscal do contrato para
conferéncia.

2.1.2. O preenchimento da GRU devera ser feito de acordo com instrucGes fornecidas pela
CONTRATANTE.

2.1.3. Devera ser aplicado desconto proporcional aos dias em que o funcionamento for prejudicado
em decorréncia de recesso académico ou suspensdo parcial das atividades desenvolvidas no
campus, superiores a 10 (dez) dias, exclusivamente sobre o valor da mensal da concesséo.

2.2. Além do valor da concessdo a CONTRATADA arcard com as despesas de energia
elétrica consumida na éarea, conforme medicdo em medidor proprio, de acordo com
metodologia descrita no Termo de Referéncia.

3. CLAUSULA TERCEIRA - REAJUSTE

3.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual séo as estabelecidas no Termo de
Referéncia, nexo | do Edital.

4. CLAUSULA QUARTA - GARANTIA DE EXECUCAO

4.1. Né&o havera exigéncia de garantia de execucdo para a presente contratacao.
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5. CLAUSULA QUINTA - REGIME DE EXECUCAO DOS SERVICOS E
FISCALIZACAO

5.1. O regime de execucdo dos servigos a serem executados pela CONTRATADA, o0s
materiais que serdo empregados e a fiscalizacdo pela CONTRATANTE sdo aqueles
previstos no Termo de Referéncia, anexo | do Edital.

6. CLAUSULA SEXTA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA
CONTRATADA

6.1. As obrigacdes da CONTRATANTE e da CONTRATADA séo aquelas previstas no
Termo de Referéncia, anexo do Edital.

7. CLAUSULA SETIMA — DA VIGENCIA

7.1. Este contrato terd vigéncia de 12 (doze) meses, contados da data de sua assinatura,
com inicio na data de ........... [o.... [ e encerramento em ........... [ [, , podendo
ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos subsequentes mediante termos aditivos, até
o limite de 60 (sessenta) meses, conforme o disposto no Inciso Il do Artigo 57 da Lei n°
8.666/1993.

7.2. A prorrogacdo do prazo observard o preenchimento dos requisitos, abaixo
enumerados, de forma simultanea e autorizado formalmente pela Autoridade Competente:

7.2.1. Quando os servigos forem prestados regularmente, devidamente atestados pelo fiscal do
contrato;

7.2.2. A Administracdo CONTRATANTE tenha interesse na manutencdo dos servicos pela
CONTRATADA,;

7.2.3. Os valores dos precos praticados para os produtos constantes do Cardapio Minimo (Encarte
B deste Termo de Referéncia) permanecam economicamente vantajosos para a
Administracdo e adequados com a realidade mercadoldgica para o periodo de prorrogacéo
subsequente, levando-se em conta o reajuste cabivel até a data da assinatura da prorrogacao
contratual;

7.2.4. O licitante vencedor concorde expressamente com a prorrogacao.

8. CLAUSULA OITAVA - DA FISCALIZACAO
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8.1 A CONTRATANTE, por meio de servidor designado, acompanhara e fiscalizara a
execucdo do presente Contrato, na conformidade do disposto no art. 67, § 1° da Lei n°

8.666/1993.

8.2. O representante da Administracdo anotard, em registro proprio, todas as ocorréncias
relacionadas com a execucdo deste Contrato, determinando o que for necessario a

regularizacdo de eventuais falhas ou irregularidades.

8.3. As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia daquele representante
deverdo ser solicitadas a seus superiores, em tempo habil, para a adocdo das medidas

convenientes.
9. CLAUSULA NONA - DAS INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

9.1. As sancdes relacionadas a execucgdo do contrato sdo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA — DA RESCISAO CONTRATUAL

10.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido nas hipdteses previstas no art.
78 da Lei n° 8.666, de 1993, com as consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem
prejuizo da aplicacdo das sancdes previstas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

10.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

10.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisao
administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666, de 1993.

10.4. O termo de rescisdo, sempre que possivel, seréa precedido:
10.4.1. balan¢o dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
10.4.2. relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
10.4.3. indenizacBes e multas.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - VEDACOES

11.1. E vedado 8 CONTRATADA:
11.1.1. Caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para qualquer operacéo financeira;

11.1.2. Interromper a execucdo dos servi¢cos sob alegacdo de inadimplemento por parte da
CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — ALTERACOES
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12.1. Eventuais alteracbes contratuais reger-se-do pela disciplina do art. 65 da Lei n°
8.666, de 1993.
12.2. A CONTRATADA ¢ obrigada a aceitar, nas mesmas condicdes contratuais, 0s

acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

12.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderao
exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DOS CASOS OMISSOS

13.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposigoes
contidas na Lei n° 8.666, de 1993, na Lei n° 10.520, de 2002 e demais normas federais
aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposicdes contidas na Lei n° 8.078, de 1990 —
Cadigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — DAS MEDIDAS ACAUTELATORIAS

14.1. Em caso de risco iminente, a Administracdo Publica podera motivadamente adotar
providéncias acauteladoras sem a prévia manifestacdo do interessado.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — PUBLICACAO

15.1. Incumbirda & CONTRATANTE providenciar a publicacdo deste instrumento, por
extrato, no Diario Oficial da Unido, no prazo previsto na Lei n° 8.666, de 1993.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - FORO

16.1. E eleito o Foro da Secdo Judiciaria do Estado da Bahia, Subsecdo Judiciaria de
Itabuna - Justica Federal para solucionar os litigios que decorrerem da execucdo deste
Termo de Contrato que ndo possam ser compostos por conciliacdo, conforme art. 55, § 2°,
da Lei n° 8.666/1993.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em 02 (duas) vias
de igual teor que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes e por duas

testemunhas.

Itabuna-Ba, ........ [0 [T de 2019.
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Representante legal da CONTRATANTE Representante legal da CONTRATADA

TESTEMUNHAS:
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